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EIFEDITIﬂﬂi Les marchandises sont vendues départ SOUGLAND, sous l'emballage d'usage, ef
voyvagent aux frals, risgues el perils des destinalaires,

Sauf indications préclses de la part du client, les marchandises sont expediées en petite vitesse aux tarlls
les plus avantageux et nous n'entendons pas metlre & notre charge un supplément de transport commanda
par les clreonstances.

Les demandes dexpédition port payé ng sont pas admises. Le transport franco pour une commande de
1.800 francs brut (piéces de rechange nen comprises) est payeé par le destinataire et déduit sur facture; e
timbre de la letire de volture reste a la charge du client.

Mous ne faisons gqu'exceptionnellement des expeditions contre remboursement. Nous nous réservong le
droit de demander 4 nos nouveaux clients de nous faire parvenir, avant "expedition, la valeur des arlicles
comImandes.

En raison de la main-d'eceuvre supplémantaire qu'occasionnent les expéditions par grande vitesse ou ecolls:
postaux, toutes les expéditions d'un poids Inférieur & 5 kilogrammes seront grevées d'une taxe de O fr. 50 et
les expéditions de 5 & 20 kilogrammes d'une taxe de 1 franc, Pour la méme raison, il est percu O fr. 25 pour
chague envoi par la posis

Pour les envals ou livralsons d'une valeur nette Inférieure & 10 franes, nos factures seront majorées d'une
somme de 2 francs pour frals de manutention et d'envai de facture.

Tout supplément & 'emballiage habituel, ou tout emballage appliqgue & des marchandises qu'il n'est pas
d'usage d'emballer, est facturé au plus juste prix, et au prorata du bols employé et du temps passé. Ces embal-
lages ne sont pas repris.

L'emballage sous paille ou papier des colis expedies en grande vilesse el des colis postaux sara taxe de
Ofr. 50 & 1 franc suivant les dimensions des piéces, 'embeallage sous caisse étant facturd comme || est dit
ci-dessus,

DELAI DE Les commandes sont regues sans engagemant de les livrer complétes et dans un délai
LIVRAISON déterminé, Nous nous réservons le droit de refuser les ordres que nous jugerons ne pas devoir
exeécutar, 'envoi de nos Albums et Tarifs ne nous engageant pas & 'exécution de ces ordres;
En cas de retard ou de livralson incompléte, 'expadition sera valablement faite, si le client n'a pas signifig
annulation par lettre, avant Tabrication.
Les relards dans les livraisons ne pourront donner lieu & des dommages-interéts,

REASSORTIMENTS =) Nous nous réservons le droit de pouvoir faire des expéditions partielles, particulig-
rement pour les pidces devant servir aux réparations urgentes,

b) Mous prions nos clients ; 1* De nous remetire |les ordres de réassortiments avant septembre, sinon les
demandes étant alors fort nombreusas, nécessitent un délai trés long ;

20 De nous préciser les numéros venus de fonderie sur |a piece & remplacer (en cas de doute, se reportar
a notre brochure " Pieces de Rechange ") et de rappeler les indications existant sur la plaguette laiton placésa
sur le coté droit A l'intérieur du four (ou pour les apparells de chauffage sur le dessus brut).

Pour un appareil ancien, le mieux est d'envoyer franco aux usinés les débris de la pléce & remplacer,
Pour réassortiment de pléces émalllées, joindre & la commande un t&moin de I"émall,

Mous considdrons comme cas de force majeure nous delfiant de tous engagements : le manque de matiéras.
premigros, de force motrice, la détérioration grave du matériel. tout arrét dans le service postal st dans:le:
garvice des chemins de fer, toute gréve survenant dans nos ateliers,
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CONDITIONS DE VEN

MANGUANTS Nos marchandises, qul sont expédides de notre embranchement particulier et sous la
OU AVARIES surveillance d'un agent de la Compagnie, voyagent aux risques et perils du destinataire.

En cas d'avarie ou de manquants constatés a la réception, le client doit faire ses réserves
& la Compagnie de transporl intéressée, & la gare d'arrivée,

La lol du 29 mars 1905, dite lol Rabler, a modifié comme sult 'article 103 du Code de Commerce ;

@ Le voiturier est garant de |la perte des objets & transporter, hors |le cas de force majeure, ||l est garant

« des avarias autres que celles gui proviennent du vice propre de la chose ou de la force majeure. »

& Toute clause contraire insérée dans toute lettre de voiture, tarit ou autre pléce guelcongue, est nulle. »

En ce qul concerne la presence ou 'absence d'emballage, la dépéche ministériglle du 16 septembre 19056
a précise que les Campagnies n'avaient pas le droit d'exiger d'autres conditions d'emballage que celles usitées
jusgu'a cette date.

En conséguence, les Compagnies étant absolument responsables des marchandises qul leur sont confides,
nous recommandons a nos clients : de vérifier minutieusement, et en présence d'un agent de la Compagnie,
le nombre el I'élat des colis, aussi blen ceux qul sont expédiés sous paille ou sous calsse, que ceux qul sont
expédies en vrac | de signaler les manquants et les avaries en les Inscrivant au livre de sorbies et an demandant
leur inscription au récépisse.

Le destinataire ayant sulvi ponctuellement ces indications aura choix entre les deux solutions
suivanies ;

19 0Ou bien entreprendre a ses risques et périls la réparation des objels cassés, auguel cas Il nous
demandera les pieces néceszaires. Ces pleces lul seront facturéas et Il présentera au transporteur sa note de
raparation sans que nous ayons a intervenir.

2 Qu bien laisser en gare les objets cassés. Le chemin de fer nous retournera ces objets pour é&tre réparés
par nos soins et ils serant remis franco au destinataire.

Les destinataires ayant seuls qualité pour faire valoir leurs droits & l'arrivée, nous déclinons foute
responsabilité en ce gui concerne les avaries ou les manquanis constatés ou non avant la livraison par le
transparteur,

Dans tous les cas, les litiges qui pourront exister entre nos clients et les transporteurs ne seront pas une
cause de modification de 'échéance de nos factures.

Dans le cas de remplacement gratuit des pléces cassées en cours de transport, nous nous réservons de
facturer au prix de la mitraille de fonte, les pieéces envoyées en remplacement,

CONDITIONS Nos factures sont payables & 30 jours de fin de mois d'expédition sans aucun escompte,
DE PAIEMENT &n notre traite,

Les frais de timbres et de recouvrement des effets inférieurs a Frs 1.000 (mille francs)
sont supporigs par la clientéle,

RECLAMATIONS Toule réclamation concernant les expéditions faltes conformément aux conditions
précédemment indiquées ne sera admise gqu'autant que l'acheteur aura établl que
I'envai gqul lul a &té fait ne correspond pas & sa demande précise,
Les defauls de fabrication reconnus ne nous obligent qu'a remplacer la pigce défectususe sans aucune
indemnité. Les " tressaillures "' qui peuvent apparaitre sur les pigces en fonte émaillée ne peuvent en aucun
cas constiluer un défaut de fabrication.
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CONDITIONS DE VE

Dans tous les cas, aucune marchandise ne doit nous &tre retournée, sans que, ayani &té avisés, nous
ayons donné nos instructions pour l'expédition.

Mos marchandises sont solgneusement contrilées avant leur expedition et une tiche de contrile, a conserver
par le client en cas de réclamation, est jointe & chaque apparell,

Il ne sera donneé aucune suite aux réclamations taites par des personnes ne traitant pas directement avec
IS,

CONDITIONS REMISE, — Suivant I'importance des commandes, nous accordons, sur les prix du tarif {4
DIVERSES ['srception de ceux qul sont indigués “net”) une remise variable avec le chiffre d'affaires traité.

BONIFICATION DE SAIS0ON. — Une bonification de salson, appliauge sur le mantant net des Tactures, -est
egalement accordée,

OBSERVATIONS (e présent tarlf annule et remplace les précédents et est valable jusqu'da nouvel avis:
Nos-appareils doivent étre normalement vendus au consommateur aux prix de notre tarif
corrigés, s'il y a lieu, des modifications en vigueur au moment de la vente. Nos apparells ne dolvent pas étre
offerts & vil prix sous prétexte de réclame.
Les offres faites par nos representants concernant un marché, modifiant nos conditions normales, ne sont
valables gu'aprés acceptation de notre part
Les dimensions, polds, contenances et puissance de chauffe Indigués a I'Album ne sont qu'approximatifs.

INDICATIONS Mous recommandons instamment aux vendeurs de donner a leurs acheteurs tous les
DE MONTAGE renseignements necessaires pour assurer la bonne ulilisation des appareils vendus,
Pour la pose des appareils, ils s'assuraront :

1* Que deux apparells n'envolent pas leur fumée dans une méme cheminée,

2 Que cette chemineée est blen fermée en bas; le trou de passage du tuyau etant aussi juste que possible
et le teblier mobile de la cheminee; ou la parte de ramonage, s'll en existe, blen calfeutrés.

3 Que cette cheminee depasse nettement le faitage des batiments voising, sinon, par certains vents, un
refoulement de fumeée serait A craindre:

42 Que les tuyaux adaptés aux apparells sont de méme sectlon gue la buse ou tuyau de départ. || est
recommandé de résister énergiguement & toute demande ayant pour objet I'emiplel d'une tuyauterie existante
de diamétre plus faible, et de section réduite a 'entrée dans la maconnerie de la cheminée.

5 Que la tuyauterie entrant dans la cheminée est coupée en sifflet trés allongd de telle facon que cetla
tuyauterie étant poussée & fond, la fumée puisse quand méme se dégager facllement,

Pour la mise en service, il est recommands, notamment pour les podles et les culsinibres, de desserrar
légerement les boulons d'assemblage ou de fixation des dessus et de ne faire gu'un feu modéré, en n'employant
que le minimum de bois nécessaire pour 'allumage. On ne doit pas oublier que de tous les eombustibles, le
bois sec est celui qul donne le plus rapidement la flamme la plus chaude. La dilatation gui en résulte est trés
brusque et une casse est toujours & craindre, surtout avec des piéces trop bridées.

Margue, de Fabrigus







CUISINIERES FON

FagonV': Fonte vernie. - Fagon E: Facade of cdtds dmailids,

Foyer & pot. — Trois trous de cuisson, —
Chaudiére affleurante. — Bavette. — Galeries
latérales. — Buse mobile dessus ou derriére,

ECONOMIQUES

e —

SERIE 0627

PRESENTATION

MINORATION

Pour lvralson sans pieds. . . . 30

SERIE 0733

Foyer & pot ou mixte. — Deux trous de cuisson.
— Sans chaudidre. — Bavette. — Galerieg
latérales. — Buse mobile dessus ou derrigre.

EMAUX: Voir la paletie des émaur pages du milieu de 1'album.

DESSUS
Numiras | Déslgrat. | = 1
Lang Larg.
6T - 600 430
0733 | Fayer = 1] 50
0735 | mixde BED 485
|
orrr | Foyer G0 A5
o | pal &80 460
|
6

F |
Fakn Cantananca | Diamétra
Haulaur | da la da la
Larg Prof. Haut chagdiéra bigne
6an 25 | 300 25 4 litros | 118
LECH] 300 A0} 280 sang chaud. 111
o0 360 435 290 — I 195
B30 300 0 650 111
o0 350 135 by} 1%

Poids | PR
Bpprod. |
aveQ
| pmbzliage | Fagon ¥
76 Q. 240, ©
1
E8 k. e m |
BT kq. 5. »
B8 &n 200, »
BT mo. 25, v |

Facon E

300, n
280, n
345, »
270, »
15,

|

| /4



CUISINIERES FOIL@l

SERIE 0870
CLASSIQUE

Four & porta dquilibrée. — Coup de feu & deux
trous da culsson. — Foyer & gauche mixte ou
a4 pot pour houllle ou anthracite de |la Mure.
— Porte pleine ou & mica au foyer. — Etuve.
— Buse ovale sur e dessus {au milieu et &
droite) et derriére, — Barre sur facade nickeléde,

SERIE 3870
MO D ERNE

Four & porte égulilibréa calorifugés. —Coup de
feu & deux trous de cuisson. — Foyer & gauche
mixte, & pot ovale ou & pot pour houille ou an-
thracite de la Mure. — Porte pleine au foyer. —
Etuve. — Buse ovale surle dessus (au milieueta
droite) et derriére. — Barra sur fagade émaillée.

PRESENTATION

Fagon Vi Fonils vernie. - Fagon E: Facade of coids dmalllds.
EMAUX : Vaoir ln palette des dmaus pages du milieu ds I*albom.

MAJORATIONS MAJORATIONMS
Cuistnires * Classigue ] Mizhnl l Chroma Culiniares * Moderna Ermail Mickal Chroms
= Chautliéra & panachs . . _ . . . — 5. 0 5.0
Chaudidre & panache . . . o MWom B.w Barre suf lagade . . il — 10. » . »
SRS o e = hoeiia ?Tl I!::ulu;;;nleamz [l ’M. et “I! : i :' Iﬂu
ulsinléres wrdes avec foyer mixte et porte & rdt
Basre enveloppants . a5, w 50, = ACUE Pek 0™ dET0 A 4873 L . . . . ,.! IIIIII 10,
Duessus amaillés yoir page B8
HUMERDS ET SEFRIES DESSUS | FOLIR Conlanance I Erlam, Pelds l?Ftli-.
——— Lt L . _— Haul, |—— L o fie = de ln de la appro, = A il
CLASSIQUE | MODERNE | Lon Larg. | targ, | Prof, | Houp | chaudiérs | bune | avec emial | Fagen v | Facon E
;-_.“f:f.-:,t.'_r | Bl r.':;;." | Culsinibres avec chaudidre affleurants
EiT0 oas0 T B30 B0 0 A 230 GMres | 138 176 k. Bo. v | TH,.w
o il | BAD | 800 = | 400 230 n - 133 106 kg 665, v | B0 »
T2 g2 T2 51 BOO %0 a0 2% 2 = 133 168 kg, T00. B50. w
T (L] AT S0 0 0 450 | 230 15 — | 133 5 kg 58, W 825, »
AT CHEg - | 500 a0 400 400 a0 "’ — tas =0 . 500, n | 1000, »
Cuisiniéres sans chaudidre
I8 B26 - T ] 800 | 290 460 230 - | 138 | 178 kg 550, w | T80, =
BETY BET - T40 B30 BODY 3 400 230 — 139 182 kg. 05, w T50. »
0T - v/ ] Fiiah] SHL B 350 450 230 - 128 218 kp. [ g, =
0ETe - L) B0 400° | 480 23 - | 139 230 kp. To0. B30, m
| Lew M BES-BHT peuvent Atre [Iviés avec charbonnisr soul les M 1885-1887 mane majoration da prix |
7




Net 67-80 — 78-80

DESCRIPTION : Dessus paoli fin ou granité, Coup de feu & 2 trous de
cuisson, — Buse ovale (dessus et derrlére). Tirage direct & commande
sur fagade et réglage progressif. — Foyer universel & grille devant abat-
tante ou pot breton (fermé ou & grille devant). — Four & retour de flammes,
i porta ouvranie, & fermeture automatigue hermétique, a atagére fonte,
coulissante a grande course ef Imbasculable, avec porte-plat tournant
ancastré. — Chaudiére A bords et couvercle émaillés, & ? pasitions, amo-
vible, avee robinet atternant ; robinet luxe & téte isolante bakélite, & clapet
élastique & étanchéllé absolus. — Passages de fumées normaux pour tous
charbons (Cuis, 67-80 et TH-80) ou #&troits pour charbons irés maigres
(Cuis. 67-T6). — Ramonage par fampons sur fond de four et sur plafond
d'étuve. — Etuve A porte ouvrante. — Barre facade ou enveloppants, ou
mains courantes |atérales — Pieds hauts (hauteur totale 800) ou pieds has
{hauvteur totale 760},

| FOLUR {nn:nﬂﬂnnnl Cinmgtra WMITRE

Numésos Hautaus |- T de la dos roUs |
Largour | Largeur | Frofoeng | HeLloasr | chauing g8 cirimnon Dinmatre | Position
]
Cuisinibres avec chaudidre, & T lour, foyer & gauche
6700 450 | 500 | 288 360 730 & llires PERIED i1 n
TH-00 200 ash ann 0 S l1tres 22 TED e °) | F

Saue les N= 167-B0 of 178-80 cas coisinldras an lvrant & pacis de Taur abatirnte

Peids

[ appreximati

avis
embatlage

1T g,
180 kg




CUISINIERES FON

———
“"ARVOR"”
Me &7-76
(Spéciale pour charbons malgres)
Présentation des cuisiniéres ** ARVOR "'
67-80 — TR0 — 6T-TG
Fagon E 1 Deanus pall. — Foyer univetesl. — Chavdiére affieurnnte. — Facede ot cdlbs
dmalllds, — Four & porle auvranta, — Barre sur lagade dmaillbe. — Mitre en 1dle 12 glage
avac clé moderne nickelde,
EMAUX ; Volr In palette des émaux pages du milleu de |'aibum
MAJORATIONS MAJORATIONS
Email Miche! | Chromm | Mickel | Chroma
Chaudiére & panache . . " - B | g " Poignées ¢t boulons 0. » -
:ﬁ: :::lanr:';p;tté 5 48 a0 T E: | “.: Polgnbes, boulons, rebinel . = 15, i
Elagire o1 plague tournants . . Tom | Dessus émajllie voit page 8§
Culginibres lourmies avec porte & rdlr, | . WL m Minoration peour foyer pot % 15, =
{ivoc la dézignalion * BIS " aprés le Ne de |0 cuminide ) Minaration pour livralson sans ehaudiboe, | a8, W
DESSUS FOUR Contenanca|  Dinmitin | MITRE Foide PRIX
Marmarom —| Haul#ur | — — de la dos brous f— appronimatil
By
iL_I-l]u:ldfl Laidgiir Lafgaur Pradand. | Hauteur | chaudibre e EUlpahA Diardtra| Paadions emballags Fagon E
| :C18 === 4 [ == ——
Cuisiniére avec chaudidre, & 1 four, fToyer & gouche
6718 arn | 450 | TED | i1 360 | b v ] G litres 287180 | it i 173 kg | AL, w
Sous lo N 16T-T6 cofte culninlera sa livré 4 parta de Toud aballanle
9
e ————— e e e




ALl SR

Net 6236 - 6237 - 6238

DESCRIPTION : Dessus poli fin ou granité. Coup de feu & 2 trous de
cuisson. — Buse ovale sur le dessus (au milieu et & droite) et derriére. —
Tirage direct &8 commande sur fagade. — Foyer universel & grille devant
abattante, ou pot mineur (fermé& ou a grille devant) ou pot breton ou pot La
Mure., — Four trés vaste & retour de flammes intégral sur 5 cotés, 4 portes
ouvranies calorifugées, & fermeture hermétique, A étagére fonte coulis-
sante & grande course et imbasculable, avec porte-platl tournant encastré,
— Chaudiére a bords &t couvercle émalllés,"a 2 positions, amovible, avec
robinet attenant; robinet Juxe & t&te isolante bakélite, 8 clapet #lastique
& dtanchéité absolue, — Clapet de prise d'air 4 obturation totale, —
Trappe de cendrier & triple affat (modération de tirage & grande efficacita,
aspiration des poussiéres, enlévement des suies), — Ramonage par
tampons sur fond de four et sur plafond d'étuve. — Etuve trés vaste & porte
abattante éguilibrée calorifugée. — {Charniéres de portes invisibles.
Barre sur facade ou enveloppante, ou mains courantes latérales.

| |
DESSIS FOLUR Contenance Diainktre MITRE Palds FRIX
Mg = Hnutmar § dia In dE Lo - 1pnrawim =
3 1 TV
L anEaur Largeur Lamgewr | Profong Hawteur chaudtine 12 culsaan Biamétra | Positions rizalbags Facon E

Culsiniéras avec chaudidre, & 1 four, foyer & gauche

G136 i 540 B e 430 300 § liran 30 3 16! Kig. ET5. W
[l 415 A0 10 an 430 =00 B [fres 139 ! Y96 ki T8, n
6218 X | &&0 | 80 Ll 30 | 00 12 litres | 13 3 0 kg, | T W
10
e e e ———— ——




N 6224 — 6226

Présentation des cuisinidres ' MICAELOR "'
6236 — BZIT — 6238 & chaudiére atfleurante
EI2d — 6226 sans chaudiére

Facon E: Dessus poll. — Foyer universel, — Fagade et cotés émalllés. — Barre sur facade
amaillée. — Elagére a1 contre-porfes de four émaillées. — Mitre en tdle 112 pglacée avec
clé modafne AlEkelde.

EMAUX: Voir la paletie des &maux peges du millew de album,

MAJORATIONS MAJORATIONS

Emall | Nickel | Chrome Wickel | Chromu
Chaudlére & panache . . . - | 25w 50w Bandeaus:. 0. » v
Barre sur facade ., . . . . - 10, u o, on Paignéas et Bautans 10, —
Barre snveloppants . . . . . ¥ i0. & d45.m | BD.» E‘:‘:'iﬂl:.:.l T!r r?btnnl ok ; - E. "
Culsinkires fowrn| réitl 1 an outons et robinel . . = "
S g qu" . ﬂ“ ' . .'_' 7 Bandeats, polgnées, boutons et roblmet - B.w
(avec in désignation ¥ BIS " aprés le N* dé la cuisiniarm.)
Minaration pour fayer pot - - M. = Dessus dmalllés voir page 69
| & | : I e
DESSUS | FOUR iamiire MITRE Palds PRIX
Musmdras | — Hauleur - —_— — ded trous |[—————————— "F'*;:;:_'m
Lol Langeur Largaur Frofond, Haulaur de culseon Dinmatra | Poddtions smballage |  Fagon E
=i N | —— 1 R |
Culginiéres sana chaudidre
M o | B0 Mo | oms | &0 | 30 | M | 1 ] | 160 k. 578, w
i | w0 | 50 A &= | 0 00 WGP 26D {30 2 {77 g, 625,
3
11
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CuU

Ne 7402 - 7404

DESCRIPTION : Dessus poli fin ou granilé, Coup de feu a 2 trous de
cuisson. — Buse ovale sur le dessus (au milieu et & droite) et derrigre.
Tirage direct 4 commande sur fagade. — Foyer mixte fonie ou réfractaire
& grande grille devant abattante, ou pot breton, ou pot La Mure. — Four a
retour de flammes intégral sur 5 cités, @ porte ouvrante calorifugée, &
fermeture hermétique, & Stagére lonte coulissante & grande course el
imbasculable, avec porfe-plal tournant encastré, — Chaudiére & bords
et couvercle émaillés, & 2 positions, amovible, & robinet attenant ; robinet
lue & téte isolante bakélite, a clapel élastigue & étanchéité absolue. —
Clapet de prise d'air & obturation totale et progressive. — Trappe de cen-
drier & double effet (modération de tirage a grande efficacité, aspiration
des poussiéres). — Ramanage par tampons sur fond de four &t sur plaiond
d'étuve et sur facade. Etuve trés vaste & porte ouvranie. — Barre sur
facade ou enveloppante ou mains-courantes [atérales.

DESSUS FOUR Contanancs Enambtoe TR Paidn Pria
Humidrog — — i Havtsu — - de la des trous == “:,'::'
Longuewr | Lirger Lopgeur | Profond, | Hauteu! haudibra do cussan Dipmétre Posiflons | embaliags | Fagon E
I | | |
Cutginibres, nvec chaudibre, & 1 four, foyer & gauche
THo2 [ T &40 =0 o Bt 260 I ijires nEI-FI0 138 7 178 #g 650, »
T #56 50 g 55 ¥35 20 ¥ Iipres PPt T 139 3 W5 Wi To0, =
Sous les N 7500 of 7504 cos cuisinkdies se livrent & porle de lour abatianis.
12
=== e — —— e ———— e



N 7602

7604

Préasantation des cuisinidres "' CYCLAFOR
T4E2 — 7404 & chaudikre atfeurante
T602 — Tedd sans chaudibre

Fagon E : Deasun poli, — Foper mizle fonte. — Facade ef colds amalls. — Four & porte
auvrante. — Elagére ot contré-porte de low granitbes. — Barre sur lBgadeé dmaillde.
Mitre n tédle 12 glacks svec cié modeme nickeldes,

EMAUX : Vair la palstie des émaux pages du miliso de |'album,

MAJORATIONS

MAJORATIONS

Ermall | Mickel | Chroms Micksl Chirg
Chaudigre & panache 5. w 35, & Palgndées &1 boutlons . 19, o -
Barre sut lagads . — 0. » . .
Berre anveloppante . 10, = &5, » 60, n Poignées, boutons, robinet - 15w
Culsiniéres fournies aver porte & ratir, 10. v Dessug émailés, voir page &)
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CUISINIERES FON

. “"GLANOR”

Nes 7236 — 7237 — 7238

DESCRIPTION : Dessus poli fin ou granité, Coup de feu 4 2 trous de
cuisson, — Buse ovale sur le dessus (au milleu et &4 droite) et derriére.
Tirage direct & commande sur fagade. — Foyer universal a grille devant
abattante, ou pot mineur (lermé ou & grille devant) ou pot breton, ou pot
La Mure. — Four trés vaste & retour de flammes intégral sur 5 colés, a
porte abattante éguilibréa, calorifugée, & étagére fonte coulissante a grande
course et imbasculable, avec porte-plat tournant encastré. — Chaudiére
4 bords et couvercle #malllés, & 2 positions, amovible, avec robinet
attenant ; robinet luxe 4 téle isolante bakélite, &4 clapet élastigue & étan
chéité absolua. — Clapet de prise d'air & obturation totale. — Trappe de
cendrier & triple affet (modération de tirage & grande efficacité, aspira-
tion des poussiéres, enlévement des suies). — Ramonage par tampons
suf fond de four et sur plafond d'#tuve. Etuve trés vaste a porte abatl:
tante équilibrée, calorifugée. — Charniéres des portes invisibles. Barre
sur facade ou envelpppante, ou mains courantes latdrales.

1 i
DESSUS | FOUR |f-l.'l'!1i'lii'|-"' = imrmigtra MITRE Pirids FRIX
Mumiéfes |——— | Hauleur |— | — I_ = | ds In den trdug = e — ﬂ“”a‘g?"'“ e

Longueur | Langeur Largeur Profgnd, | Hauleur | shudidrn | du culsson Diamiire! Positions ambaflage Facon E

__.l = | - | = Jr— = o = | | — =
Culsiniéres avec chaudikére, & 1 four, foyer & gauche

TING TE) 540 B0 15 430 100 & litran DE2.EE0 | 1309 2 181 kg. 75, m
mr BES S50 B0 406 430 00 ¥ litres i 128 1 100 kg, | TEScw
TIXR 2 550 il AR5 | 430 L] 12 litréa 139 3 MO kg, | TH.e
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CUISINIERES FON

ULTIMHEAT ©
2
Nee 7224 - 7226
Préasentation des culsiniéres " GLANOR "
7236 — T-l-ﬂ T2M & chaudigre afflouranis
— T2 sans chaudiére
Fagon E ; Dessus poll, — Fﬂ'rﬂ uribvarsel. — Euﬂ:em ot contre-porte de four granitées. —
Fagade ot ctés dmaliles. — Barre sur fagade & . — Mitre en téle 12 glacke avec cib
modarne nickelie,
EMAUX : Voir ln palette das dmaus pages du milles de 'album.
MAJORATIONS MAJORATIONS
Ermnll Wi hal Chiames Hickul Chrame
Chaudiére & panacis - 25. W a5, w Consolns . 0. » =
Barre sur Tngade G as 0. w b Palgneess. &1 hourmu b 10, w -_
Barre #nvaioppants ; W.m | 45w | 60w EDIIL":“ -:E u:hmlT RN - ‘g. "
Cubalnid I | Y olgndes. boutons ol robinet - .
TI:IHIJ :r:III::r.::rrrn:!;lgnlll-:{:;_éll:r _"._' - i n=1r'-.b" Consoles. polgrbe, boutons et robinet . . _ . - M. 0w
Minoration pour fover pob . . _ . . . . . . . . . . 10, » Dessus émalllés voir page 69.
DESSUS oUR Dlamatre MITRE Polds PRIX
Mgimeiron i - i a8 apprasimy | —
Vst Hairaur des trous A
Longueus Largeur Larpeur Prafona Hauteur de culsson Ciametre Popitione | smballage | Facon E
Culsinigras sans chaudibrs
I () R40 ) N5 Ny < 11] b, ey | 13 . 160 . 575.
Ta il k) ] o {0 ¥ DD 50D 135 177 . E25.
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|
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N 4224 — 4226

Description : Dessus poll fin ou granité, Coup de feu & 2 frous de cuisson, —
Buse ovale sur le dessus {(au milleu ot & droite) &t darridre. — Tirage direct a
commands sur facade. — Foyer universel & grille devant abattante, ou pot minaur
(fermé ou & grille devant). — Four trés vaste & retour de flammes intégral sur 5
cités, 4 porte abatiante équilibrée et calorifugée ; & étagére fonte coulissante &
grande course o imbasculable, avec porte-plat tournant encastré. — Chaudiére
a bords et couvercle émaillés, 4 2 positions, amovible, avee robinet attenant;
robinet luxe & téte isolante bakélite, & clapet élastique a étanchéité absolue. —
Clapet de prise d'air & obturation totale. — Trappe de candrier & triple effet (mo-
dération de tirage a grande efficacité, aspiration des poussigres, enlévement
des sules), — Ramonage par tampons sur fond de four et sur plafond d'&tuve.
Etuve trés vaste 4 porte ouvrants 4 loquet. — Barre sur facade ou enveloppante,
ou malns-courantes latérales.

N= 4236 — 4237 — 4238
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DESSUS

I Lahguer | Lemeut
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]
FOUR : Contanance|  Diambics | WMITRE Posds | pRm
HEutaur — | il in 288 rous e up:-r,_.n.-- etll =1
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—_ - .I_._._!_ — _— o -
Culsiniéres sans chaudiére, & 1 four, foyer & gauche
11 1K) ms 430 | 3000 | =22 12 B 180 ki 525.
215 A | 405 A30 36 000 3 a 1T b 575, =
Cuisinléres avec chaudiers. & | four, Toyer & gauche
616 80 s 430 | 30 @ litzes 760200 139 L 626, »
550 i) AL 43) (8] G | liram b v 1% 5 195 ki [ 7¢
i B | £30 ) 15 litre i 1 a | mow TI5.




CUISINIERES FON

"VALENCIA™

N* 5224
Trols trous de culsson sur coups de feux. — Deux fours Deux trous de cuisson sur coup de feu. — Un four trés
o vt o, Ol gL STl e & e e famons it — Pt o fopw
i iR b e tmpgn hdel i il st ouvrante, pleine. — Ramonage par tampon sur facade, —
&tuves a porte ouvrante. Charbonnier sur roulattes.

Prégentation des cuisiniéres " VALENCIA

AZM — AZM6 sans chaodidre.
421 — 4207 — 418 & chaudiére affleurants.
A2 & T fours sans chaudidre,
5224 a charbonnier sans chaudiare.
Fagon E : Dessus poli, — Foyer univerael. — Etagbre de four granitde. — Facade el chids
érmaillés, — Barre sur facade dmallide. — Ml'h‘a &n thle 112 glacée avec clé moderne nickelée,

EMAUX : Voir la paletts dea é#maux pages du milieu de |'album

MAJORATIONS

i Email Micknl Chroimia
Chaudiére & panache . . . .+ .« o | - M.w B, n
Barre sur fagade . . . . ... .4 —_ 10, » 0. n
Barre enveloppante . . o e 10, w 45, n B »
Cutginigres fourniod quc rto & rétle L. . . . 10. w
{avisn la déuignation " BIS " sprks e N* de o © el
Dessus émailléa voir page B,
Minoration pour loyer pot. . & . &« .0 0 00 0 15. n
| g | = 1 = | Ricn :
g b i | FOuR Diambtre | MITHE i | PRE
Murmdres Hatutizur | p sdes trous Cmvea 1
Langueur | Largaur Largaur Frofand Hautgur | de cuisssn | Diemilte | Postons | gmbailage | Foson B
Culginiére & 2 fours, parie mica au loyer
4242 | 1000 e B30 315 &80 | 3 T80MERIAG | |30 2 | 205 kg 800, =
Cuiginiére & 1 four, ports pleine au Toyer, & chaibonniar
s Bdl ] B 315 430 00 PeE-0 1 I ) | 161 kg, | SSB.m
— e —— e e — e -




Les Culsiniéras N9 §1-95 his, 81-96 bis et 81-87 bis, ont le plafond de four surbaissé, permettant |'admission de guatre

N 61-95 61-96 — 61-97

DESCRIPTION : Dessus poll fin ou granité, Coup de feu & 4 trous de
cuisson, avec Jeu complet de rondelles ef tampons. — Buse ovale sur le
dessus (au milleu &l & droite) et derridre, — Tirage direct 3 commande
sur fagade. — Foyer mixte trés long a grande grille devant abattante, &
grande entréo. — Entrée du foyer 180 - 180. — Porte’a rotir. — Four trés
vasta a retour de flammes intégral sur 5 cités, & porte abattante équilibrée,
calorifugée, a étagére fonte coulissante & grande course et imbasculable,
avec porte-plat, tournant encestré. — Chaudiére & bords et couvercle
émaillés, & 2 positions, amovible, avec robinet attenant; robinet luxe &
tite Isolante bakélite, & clapet élastique a étanchéité absolue, — Clapetde
prise d"air & obturation totale. — Trappe de cendrier a triple effet (modéra-
tion de tirage a grande efficacité, aspiration des poussiéres, enlévement
des suies). — Ramonage par tampon sur facade. — Etuwve trés vaste &
porte abattante équilibrée, calorifugée. — Charniéres de portes invisibles.
— Mains courantes latérales, ou barre sur fagade ou enveloppante. —
Pieds hauts ou pieds bas.

PRESENTATION. MAJORATIONS. PRIX, voir page ci-contre.
MARMITES A DEGRES

marmites a degré ' Sougland "' ou d'autre provenance.
Mee 35, 20, 12 ot 7 pour la culsiniéra N° 61-95 his,
Mo 40, 20, 16 ot 12 pour la culsiniére N® 61-96 bis,
N 40, 20, 20 et 20 pour la cuisiniére N 61-97 bis.

Les conditions de vente de ces marmites sont indiguées & la page 76 de |"album,




CUISINIERES FON

“CAMPOR"™
Ne* 61-95 bis — 61-96bis — §]-97 bis
Coups de feu & 4 trous de cuisson admettant les marmites & degrés
i
Présentation des cuisinidres '* CAMPOR
-85 — 5155 — §1-07 & pieds hauts
6195 his — 61-86 bis — 61-07 bis & pleds bas
Dessus poli. — Fo unlversel. — Chaudiére allleurante. — Malng courantes lntérales, —
Porte & ritir. — Mitre &n tble demi-glacée, avec ché moderne nickelde,
Fagon V i Fagade el cités vernis ou matallinds.
Fagon E @ Fogade ot cotés émailiés.
EMAUX : Voir In palatts des démaux pages du milled de |'albam
MAJORATIONS
Email ! Mlohol I Chirgana
Chaudlére & panache’ . . . . . . . « | = 4. w 50. 5
Mains cournnfes ou base sur {agade.| — 15. 5. w
Barre enveloppants . . . . ... . . . 15. n 55. m 0.
Etagére four & plateau tournant . . . T.n
Dossus émaillds, voir page &8,
DESSUS | FOUIR | Centenanca Diaméirs MITRE Polds [ PRIX
Mumeran — Hauteur |~ - do s des fous ppro |
Lang. Larg. | | Larg. I Prot, | Haut chaudibrs da culsson Clamiire | Posiions | E:*h'nﬂr:” | Fagon ¥ | Fagon E
] | | S i | | =
Culsinidres avec chauaibre, & 1 four, foyer & gauche
fi1-55 = L7l L) 3 & 17 |itrea y 1T7g4h i 3 24N T50, #00. »
#1-85 bis &0 670 7 20 g #in 17 litres | 24218 139 3 b hE' 750, » 00, »
5186 G50 a0 7o 400 605 & 18 |itres | B4B-2HE 13d 3 BED kg W00, u | 1.050, »
198 bis ity 130 i &0 6% | g 19 litras | 220248 ] 3 260 kp. | B00.w | 1.050. »
ﬂ-l‘l VOED is0 110 £50 [ | | 30 litras 4B 146 3 P kg, | 1000w | 1.450. w
-87 bis 106 | 750 | W0 | 450 B ¥10 a0 likres | 008 140 3 WOMG. | 1000w | 1958, @
19




Ne 30-95. 30-95 bis,
31946, 31-95 his

A retour de flammes. — Trés grand
four @ porte équillbrée, calorifugée,
4 étagére fonte coullssante, & grande
course, imbasculable, avec porte-plat
tournant encastré. — Coup de feud
a guatre trous de cuisson avec |eu
complet de rondelles et de lampons:
admettant les marmiles & degrés, —
Chaudiére affleurante amovible avae
robinet attenant, — Porte a rdtir. —
Foyer mixte. — Etuve, — Buse ovale
sur le dessus (au miliew et & droite),
el derriére, — Tirage direct & com-
mande sur facade. — Ragistre modié-
rateur pour le nettoyage et ['aspira-
fion des poussiéres. — Tampon de
ramonage sur fagade. — Mains cou-
rantes latérales ou, sur demande,

CUISINIERE barre sur facade.
CAMPAGNE 30-95

iTarif poge 21

Les cuisiniéres 30-95 et 31-06 se

fant &4 pleds hauts, — Les cuisiniéres

30-95 bis et 31-96 bis se font & pleds

bas et & dessus de four surbaissé

permettant 'admission de quatre

marmiles & degrés ' Sougland ' ou
d'autre provenance,

MARMITES A DEGRES

N~ 35, 20, 12 &t 7 pour la cuisiniére

N 30-95 bis. — N™ 40, 20, 16 et 12

pour la cuisiniére 31-96 bis. — Les

conditions de vente de ces mar-

mites sont indigquées a la page 76
de I"album.

CUISINIERE
CAMPAGNE 31-96 bis

(Tarif page 21)

20




CUISINIERES FON

CUISINIERE
EST 31935

A rotour de flammes. — Four amavible & porte égullibrée calorifugée. —

Coup de feu & guatre trous de cuisson., — Chaudiére affleurante amovible

avec robinet atfenant. — Porte & rdtir. — Foyer mixte. — Grande étuve &

double porte. — Buse ovale sur le dessus : au miliau, et derriére. — Tirage

direct @ commande sur fagade. — Mains courantes latérales ou, sur demande
barre sur facade.

Préazentation des cuisiniéres "' CAMPAGNE el EST "
CAMPAGNE N™ 30-95 — 31-96 a pieds hauts,
CAMPAGNE MN™ 30-85 his — 31-96 bis a pieds has.
EST N° 31-95 & pieds hauts.
Dessus poli. — Foyer universal. — Chaudiére affleurante. — Mains-cou-

rantes |atérales. — Porde & rdtir, — Mitre en tdle deml-glacée avec clé
modarng nickelée,

Fagen V : Fonte varnie ou métallisée.
Fagan E : Fagade el cdtés émallles,

EMAUX : Voir la paletie des émsus pages du miliey de [‘album

MAJORATIONS

Emall | Mgkl Chroms
Cheudiére & panache . . : £ B - . » 50, »
Mnins courantes ou barre sur facade, - 16. » 25, n
Bare enveloppanis . . . 15. » 55. » T, »

Etagére four & plateau tournant. i Tm
Dessus emalllés, voir page 69,

£ Palda PRIX
FOUR bk || ke WITHE e [ h

Numdms e e | e -, da |4 das 5 aver =
Larg, | Prat | Haul. | chewditre de Lilsaon Diarritre. Positione | omigll, | Facon V| Fagon E
0-95 m i) W5 | = 17 ltras 4 {38 3 | 224 kg, | TS w B7S,
20-95 bis 700 0 545 70 17 lifreg 4 130 3 20 kg, | MEm ET8. »
N-86 ) 00 BF 70 19 lifrea ¢ 132 5 [ M b, EfS.n | 1.025. m
386 bis 0| 400 65 770 19 litros. 4 139 8 0 kg EE. 0 | 10250
.85 ¥ 55 i) 18 fifre : v - S| 1 200 kp. | ETELm HIS.




A consoles, — A retour de flammes. — Coup de feu & trois frous de
cuisson, — Chaudigre affleurante chaufiée par le feu de I'Stre el par le
foyer de la culsiniére. — Grand foyer mixte avec parte & ritir sur fagade.

— Buse ovale sur s dessus @ au miliey, ot darridre, — Tirage direct &
commande sur fagade. — Mains courantes |atérales. — Bralsidre,

Présentation des culsiniéres ** FERMIERE "

Dessus poli. — Foyer mixte, — Chaudiére affleurante. — Mains courantes
iatérales. — Porte a rotir.

Fagon ¥ : Fonte vernie ou métallisée.

Fagon E ; Fagmde of colés dmaillés
EMAUX : Volr la palette des dmaus pages du milley de I'slbum,

MAJORATIONS MAJORATIONS

|
Mz eel Chrome
| Paire da chendls fonle . w
Mains couwrantes ou barre sur fagads . 15, = 25. »
Barre envaloppante . . ol 55. n 0, » Tuyaur spécinua le métre 28. m
Dessus dmalilés voir page 60, Coudes spéciaun la plhce 28, =
e |
DESSLS | FOUR Contanancs Enrbour Pl s
Plutrsdres 1 Hamtafrasr be | I appraximal|
Lengusur | Largsur Largs Profond. | Hauteur naldlars b nhallaga Fagan V Fagon E
oS 1080 3 o 150 AWK " 12 Mitres ] 13k #50. » 1.950 »
[ L] | 1h ] 00 00 (o 1. 14 litres a0 ! el 1050, » 1.2%0 u
e —,— e







FOURNEAUX TOLE ET FO

FOURNEAUX ET RECHAUDS

FOURNEAUX TRIANGULAIRES
TOLE ET FONTE
Foyar & houllle - Busa mobile - Dessus fonte brute

JESHUS Hpul.| FIL Ciam E-i'ﬂ-:j:_! PHEIX
S e | . | agp. |
Larg. | Praf, |-: :-L:I-'.: Lamg. | Frof. | Hoob :.-'I I-r'-ﬂifl ""*"":I""""-"'
) windi | pieds
1 L] 1 B5 20 380 g B3 |23 k| TS 0
2 £30 408 | BnE L 0] 43 il g1 |0% kg, WG| 108
3 | em | 40 | oo 30 | 450 | 180 | m |28 wg. 108 | 120

RECHAUDS JUMELLES

Dessus fonte, émailld vert ou bleu
1 réchaud carré et 1 réchaud 1/2 économique

FOURNEAUX POTAGERS

Dessus fonte, émalllé vert ou hleu
A deux trous : 1 réchaud carrd, 1 réchaud 1/2 dconom.
A trols trous : 2 réchauds carrés, 1 réchaud 1/2 dconom.

[ PRI

e = i Fngade 10(@ Fagadn
Mijrrde | L ¥ Lar lmut, o g I-I'I:_I"ﬂ-L'
Paard Finde fonla
A poulizzs | Tieatre b rasess

1 i 1| ¥ 3 T 56, » BE, »

2 lrous ! 2 4] 1M ran &6, 1, »
& | 3 %0 140 T ™. » 130, »

3 frous ' 4 B30 1 | ran B8, » | TE2. W

RECHAUDS PARISIENS

Corps tole - Cone et socle fonte

Yurmdrng on o Blursdro Diambir P

b | 2 17. =

LempgusL 240 2B 24 2HE 8,

T 270 300 Is5 240 0. »

Haufawt a00 200 ] 268 2. »

PRI 38w i5, w i 200 . w

24

e — e e — e A — i e —————————




FOURNEAUX TOLE ET FO

NTE.

FOURNEAUX PARISIENS
PETITE SERIE

PE-62 (EMAILLE) P-1 (ORDINAIRE)

Four sans retour de flammes. — Coup de feu & deux trous de cuisson. — Avec charbonnier. — Sans chaudiére. — Foyer
4 pol. — Buse sur le dessus {(au milleu, et & droite) et derriére. — Barre sur fagade.

PRESENTATION PRESENTATION
Facasde émalilge. — Encadremants nickelis. — Barma Facade & chiés an t8is noire, — Encadrements paolin
guf Iacade nickelés. — Dessusn lonle polis, = Bare sur iagade ni cholée. = Dessus fonte Drute.

EMAUX. — Volr la paletie des dmaus, page du milkew de Malbum

MAJORATIONS MAJORATIONS
Pouf coiés émaillés. . . . . . . 8. n Pour foyer miste - . _ . . . . L
Pour décora sur facade o ia P e e 2/.m B haudibre aH A
Pour décors sur facade st cotés i . TE.m T T coox s BB W
Pour foyer miste . | ' . 0. Pour panache culyra . T - 0. »
Four chaudidéra afflournnta L 2.
Pour paische Alekinks . i 25 4 Pour dessus poll . . . . .. H.w

Dessus dmallids veir page 08.
Minoration paur iivraison sans charboniier. . « o . « « o . 40, ® Minoration pour livraison sank chatbonnier, . . . . . . . . 2. »

| | |

DESSLIS FOUR Ciiaméiire Polds dppros, PRI avec PRIX

Humerng = - Hautour - dae la [T T | atuve ou avag
Lang Larg Lrng: | Prof. | Haut. | g ermbdllagn cherbaonnier charbonniss
PE-82 2 ] . | | . 2
S 470 oo o0 430 bt ar Al ] ns.m -
Lo 300 500 e 1] 1] ] a7 55 Mg - 5. w
Pis 40 AD 0 i | 20 @ 60 b3, | 265, n
*3 450 R0 0 | 40 7 a1 0 ke, - 295, n




FOURNEAUX PARISIENS
MOYENNE SERIE

SERIE A SERIE B

Avec charbonnier et un cendrier Avec éfluve ef deux cendriers dont un trieur

A un four, & étuve ou a charbonnier, avec chaudigre en fonte emaillge

panache culvra, — Four & retour de flammes, — Coup de feu & deux trous

de cuisson, — Tirage direct & commande sur facade. — Barre sur facade
mickeles,

PRESENTATION

Facade et coigs en 1d6e nojre. — Enca-
dramonta polis, — Dessus fonie bruts,

MAJORATIONS

pour deasus poli

Fourneaus de BOOTA 750 e 5. w
Fourneaus e B00 & S04 ; m|.ow
Fourneaux ce 1000 & 1200 i 50, w
DESSUS [ FOUR P FRIX
— 7 CHametre Coamlen b
A A smk n - i
Mufngdon | MG et dig la - o BB Ll E mixia
AL e - 5 et BN
kang Larg Larg, Frof Frie burnE b Lidibr Syl avec étuve | dvac dluve
T
| o Ou chardonn (ol € REFBENMN
] £ B 60 235 7 e 10 kg 458, » 475, o
i E50 T 0 285 7 = a0 Wg dis, w 510.
5 o] B 310 245 B 125 hg 520, 545.
; =0 Bl CAa% 1 S— A0 kg :ﬁ W ﬁ :
B 3 i 12 80 kg . W +
8 B0 BRI 5L i) 45 12 — B b 680, n 600, u
) o L v 580 | 25 8 - B kg TH. w TS0, n
18 B0 ¥ e 245 Y — i kg T8, - BH.
i1 40 i 45 153 5 - } s BED, » a2,
12 10 A a5 G 5 i = "3 kg f00, » 1048, o
Coa fournsaus s fom avec chaudidre st tuysu & drolte ou & gauche, lls pouvent bire lvrés sans chaudidre aves une minoration de 5@ fr
e —— — e e e e e — S e —




FOURNEAUX TOLE ET FO

FOURNEAUX PARISIENS
GRANDE SERIE

SERIE

A deux fours et deux étuves, avee chaudiére en fonts émaillée, panache
cuivre. — Four & retour de flammes. — Coup de feu & trois trous de cuis-
son e, sur demande, & un seul trou, — Deux registres riglant et dirigeant
la chaleur. — Deux cendriers dont un trieur. — Barre cuivre sur fagade,

PRESENTATIORMN

Facade of cités an 16w nolre. — Encs-
dremenis polls, — Dessus fonle brute

MAJORATIONS

Pour charbonnier . 60. m
PO BAETE . o st i ke e e 150, &
Paur deasu: na-l:. lm:rrmmn e g
F-2 of F o L R 50, w
F4 & F—E . 65, m
F-7 ot F8. . . 80. w
DESSUS | FOURS R Poids PRIX
Mumiliros 0 Heuteur] | Hautsdr ‘JI-:I"LI-LII I:I:.'tfl'ﬂldl gl (Bl i
i N ELEP Largaur h Largaur Predondaur - Lkl haudibre .?ag.ll-l:iﬂ Foyer B pol| Foyer minz
F-2 1900 r:- i ] : 245 i ,.-. 18 Iifres r._l._F_., 1300, » 1375, »
F«3 1L_4. B0 40 TAE 160 8 = 275 kg 1400, » 1475, »
Fad 1i ] 370 745 160 2 - 298 - o e
¥ frie | Tal 15 = — 347 W i W &
Fs 500 2ea 160 | &= ":I:u g 1488 » B, »
- a0 248 15 - 30 iy . W B
: -: !Jl 145 180 :":? 5 40 .-,éI FI50. = 2450, w
Ces fournsaux se fort svec chaudidre ot tuyau & droite ou & gauche.
Ces prix s'entendent départ usina,
NOUS POUVONS LIVRER SUR DEMANDE DES FULIRNEALIK DE TOUTES DIMENSIONS
POUR RESTAURANTS, COLLEGES, CASERNES, ARSENAUX, stc..., NOIRS OU EMAILLES.
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"EXCELSIOR"” et "CYVA"

R Ty T e Y T TR LA

Ly

Fourneau "“EXCELSIOR * Fourneau “CYVA"

A retour de flammes. — Four & porte éguilibrée calorifugée. — Coup de feu & deux trous de cuisson. — Chaudiare affleu-

rante. — Foyer mixte réfractaire & grille abattante. — Etuve. — Buse ovale dessus (au milleu et sur le cdté), ot derriére. —

Registre de tirage direct & commande sur fagade. — Tampon de neltoyage et registre modérateur pour |'aspiration des
poussieres. — Barre sur facade ou enveloppante ou mains courantes latéralas.

A GRAND FOYER SUR DEMANDE

MAJORATIOMNS Présentation des fourneaux '* EXCELSIOR et CYVA "
| Eenall Mzl Chrama
=t - e s Fagon E : Dessus poli. — Fagade el cdtés émalliés — Barre sur tagade
Chaudibra & pandche . - . . . . = - 35, W amatie. — Mitre #n 18le 112 glacee mvec clé moderne nickebie.
B i - o] are | B0 ] B Fason .+ Comme oh-Hakws e a8ks. s 0cs o MUAMRAR:
Dossus amaillés yolr pagoe 08 EMAUX ; Voir ln pabette des émaus peges du miles de Palbum.
DESSUS | FOUR Contenance: Dham. Digmbire Poida PRIX
Ehss il Muimdros ) Heul | — q da lm & |a des appromin. (= T
| L. i_l.nrg. I | tacg. | Prof. | Hr&| _choudigrs | buse

trous ¢o culsson | svec embal, (Fogon EN| Facon E
L . | | SEe————r

Avec chaudidre alfleurnnte

" Excalsior " li] GO0 b)) T30 5 litres 138 2110113110 | 13 hg, | 48.m | 588w
"* Encalslor " M2 i) 52h r ] B o 13 2300 158 k. 500, w 860, »
" Excelsior "' 404 ] a0 | 285 g — 138 5-2ah | 13 kg, | 8. =m T8, »
" Excalsior " | it jrc i | 355 230 12 = 139 | FEZE0 1 180 kg. | THB.w B9, »
Sans chaudigre
" Excelsior * | ME2S.CH. T4 | 8@ | T K1V -0 ra ] - o 5240 | 152 kp. | EMw 60D, »
Sané chaudidie — & grand foier
* Cywa " 4 ] 520 a0 30 410 3x0 - | 138 CHE2 110 Wg - 505, W
HCyva ™ 2 (5 V] 520 -] | FiK) 410 1 300 - | 138 s Pl 125 WD. - | SiG.m
Aven chaudidre sffiouranta A grand foyss
* Cyva " 1% T30 520 B 330 410 S | 9 litres 13 i1 kg, | - 625, w
" Cywa "' Ey =20 540 BEX 35 413 X 9 — L 143 kg. = E7E. W
" Cywa M k] 10 540 BX &5 ang 200 2 - R 166 kg, - TS5, »
Les fourneaus * CYVA " et " EXCELSIOR ' 3400 el M0@ SCH ne se livrent gue @ foyer & gauche.
Lea lourneaux ' EXCELSIORN " 2402 - 3404 - 3405 se [ivrent 3 loyer & gauche ou & droile.




FOURNEAUX TOLE ET FON

— ULTIMHEAT ©
VTRTIRT MR UM

N™ M 24 M26 — M36 — M3I7 — M 38

DESCRIPTION. — Les fourneaux de la série Micaéla (tole et fonte) correspondent & la sédrie Micaglor [cuisiniéres fonte
page 10) dont s présantent les mémes caractéristiques, sauf que dans la série Micagla les apparails sont llvrés avec
grand foyer mixte réfractaire & grille abattante et a larges passages de fuméas,

Présentation des fourneaux ' MICAELA
M2 — M2 sans chaudidre
M3~ MIT — M3IE a chaudidrs afflourante

Fagon E ; Dessus poll, — Etagére et contre-portes de four granliées. — Fagade ei cdlis
amuillés, - Barre sur facads drmallide. - Mitre an tale dami-glacés avec clé moderns nickelde,

Facon EM : Comma cl-deasus, mais cdiés vernis noire ou métallisés,
EMAUX : Voir | paletie des dmaux pages du mille de i'album

MAJORATIOMNS MAJORATIOMNS
Ervall | Nickel | Chrome | Migkal | Chrome
Chaudldrs & papachs . . . . . . . . — 5. 6 I5. 6 Bandegux, . . . . . P . | 10, » -
Batra auf fagade. . . i el At — 10, » M, n Polgndes &t houlons 10, » —
Barre enveleppants . . . .. o4 o-oe s m, = 45, B [T Bandeaux &1 robimet. . . . . . = ¥ = 15. n
Culsiniéras fournies avec porte & rétr. . . . . . ¢, 10, n Poignées, boutans of rebinet . . . . . . . . . - 5. n
(hvag kg dEcigration ™ BIS " aprks In MN® de la culslnldeg), Bandeaux, polgnées, bowlons e robinet, , . . - 5, »
Minoration pour foyer pot . . . oo o W Dessus émalliés voir page &9,
DESSLS | POLUIR Contensznca| Dlamétrs | MITRE PRIX
Mumidras [~ Houtaur |———— — de |s das freus o
Lang, | Largolr | Largeur | Profond. | Hauteur | chaudigre | da culsgan DCiam Poall embalinpga |Fagonm EM| Facaon E
Culsinigres sans chaudidre, & 1 four, loyer & gauche
M 24 | ma | 540 800 6. | 430 300 139 7 60 kg, | % | 5.
M 28 TE0 540 ] 406 | 430 | Aon 130 ) 17 kg, 565 B25, m
Culsinléras avec ehmodibre
M 8 P& B0 | B0 315 30 am g litras 159 : T o i3 75, »
M 3 855 B Al 5 430 300 2 litras g 139 1 T84 &, 665 15,
L D B6&0 800 405 430 a0 12 litres T67-267 13 3 710 kg 718 T8, n
D
e
e —— — - e ——— o -




N"G24 — G226 —G36—-G37 G318

DESCRIPTION : Les fourneaux de la série '' Glana "' (idle ot fonte) correspondent & la série ' Glanor ' [culsiniéres
fonte, page 14) dont ils présentant les mémes caractéristiques, sauf que dans la série " Glana ' les appareils sont livrés
avec grand foyer mixte réfractaire a4 grilla abattanta et & larges passages de fumésa,

Présantation des fournsaux ' GLANA '
G M4 — G 26 sans chaudlére
B3 — GIT — 6 ¥ & chaudiére afflevranie
Fagen E ; Dessus poli. — Eisgére ot contre-porte de four granitées. — Fagade et coids
amailiés. — Barro sur iagade dmaillée. — Mitre gn thle demi-glacés avec clé moderne nickelds
Fagen EM : Comme cl-dessus, mais edtés vernls nolrs au métallisds.
EMAUX : Voir palette dea dmaux pages du millew de I'nibum.

MAJORATIONS MAJORATIONS
Ermail | M kel L Pskle: bl Chrama
Chaudibre & panache . . . ~ Zh. = 15, m Conpoles , . _— F 1. m —_
Barre aur facade . i n — 0. w . w Polgndes af boutons E 0. » -
Barre snveloppanto . 0, » 5. » i, w Consoles of robinet, i - H.w
Cuisinigres fournies avec porte i, . 1w Polgnées, boutons #f robinei =1 15.
{ayec la désignation ™ BIS ™ aprea ia N® de la cuisiniime,) Cotsoles, poignées; bautons of robinet, . M. n
Minoration pour foyer pot. . 1|, w Dessus #maillés vobr page 69
DESSUS | FOUR | Continance| Ditmibire MITRE Peids PRI
fumdros | | Hautaur [——— — | duia des frous dhgvHitineet ——

Liong Ladpaer | Largewur | Profond. Hauteur | chaudlide da elingon [ram Poaly ambaHege |Fscon EM| Facon E
1

Culsintlrss sane chaudiére, & 1 lour, loyer & gaucha

G M | 100 540 B0 3E &30 3o 53] 129 : 180 kg 518 575. o
G 2 THO 40 BOO 408 iy | a0 E 134 C 17T k. 565 5.
Culsinldres aver chaudibre
GM | M L | EOD | 31 430 300 | U litrea | 138 | 18] kg 615 | #T5.w
G 7 3 380 8O0 L 430 300 J Titre 13a | 156 kg 665 T25.
GM | ndd S50 | B0 | 48 | 430 G | Y2 Hee 130 | 210 ko ™S T7S. &
30
T e e ———————— s — —




Fourneaux téle et fonte Fourneaux téle et fonte

N+ 6400 M= 4410
6400 1/2 6410 1/2
Cuisinigres tout fonte Cuisinieres tout fonte
N= 7400 M 7410
7400 12 7410 1/2

DESCRIPTION : Dessus poli fin ou granité. Cuu}: de feu & 2 trous de culsson. — Buse ovale (dessus). Tirage direct
a commande sur facade. — Foyer mixte fonte ou réfractaire & grille devant abattante. — Four a retour de flammes intégral
sur 5 chtés, § porte abattante équilibrée et calorifugde, @ étagére fonte coulissante & grande course el imbasculable, avec
porte-plat tournant encastré. — Chaudiére bords ot couvercle émaillés, robinet |luxe & téte isolante bakélite, clapet
élastigue a étanchéité absolue. Clapets de prise d'air & obturation totale devant et derrigre le cendrier. — Trappe de
condrier & doubla affet (modération de firege & grande efficacité, aspiration des poussiéres), — Ramonage par tampon
sur facade. Etuve & porte ouvrante & loguet. — gB:ura sur facade fonte édmalllée ou nickeléa (G400 et 6410, 7400 et 7410)
ou barre enveloppante (6400 1/2 et 6410 1,2, 7400 1/2 et 7410 1/2).

PRESENTATION MAJORATIONS

Fagon E 1 Dessus poll. — Foyer mixte rifractsire. — Fagads, chlés | Eman | mickel | Chrome
el barre sur facads, émailids, — Mitre idle demi-glacks, svee clé | |
moderms nickeléa, E,"B IM‘:’?!‘ e e | “_ 1.2 " E. "
Fagon EN : Comme cl-dessus, mals cdiés npol 0 diallisds, arre envaloppants . . . AR R . . . B
" . i e i : Palgnées el boutoms . . . . . . . . - 10. -
EMAUX : Voir |a paletts des dmaux pages du milleu de I'album, Poignées, boutens of robinet . . . . —_ - 15, »
Etagére &t contre-porle four granité . | 45, » - -
essus émailids © volr page 68
Huméros | DESIUS FCHLIR [Contonance| Diamétre MITRE | Poids | PRIX
" — | Hauwlsur —— e de la des frous | —— Er':p';jr'm'-"“' -
Téle | Toul L - | N " ; S e | ~ riec |rwcontil Facan B
et fonte| tonie Long, | Lam. Largaur | Profond. | Hauteur | ohaudirs | de cuisson | | Diam. Posit. | embailage FagonE | Frgon
P2 ) | = __I | e — — — - | }
Culsiniéres avec chawdiére, & 1 fowr, foyer & gauchae,
G400 | TdiDD B30 ££0 fLe i) 240 35 | 260 & |ibrms 220-180 130 1 125 kg 490, w 530.
B0 1127400 1|!| 50 =i B | o T a5k | 60 & litres 20- 10 139 1 127 kg | S80.w= | 540, w
Cuisinléres avec chaudiére, & 1 four, foyer & pauvche,
B410 | Ta0 | B 4fD | L] 240 365 | D280 | i I!I'.ln FakIEy | 111 1 110 hg. 470, n | 510w
G410 1127410 102 BS0 | 450 L] 240 A58 260 4 litras 80 | M Pl N2hg | @lw | Bl
e e ———— ———







“"MARINE?"

Tole émaillée. — A foyer mixte,
sans chaudiare, zans charbon-
nier, avec ou sans étuve, —
Coup de feu a deux trous de
cuisson. — Barre sur facade
nickelée. — Encadrements des
portes nickelés. — Colonnes
ot pleds  amaillés.

SERIE E

Tole émaillée. — A foyer &4 pol ou mixte,

réfractaire,

sans chaudiére,

sans étuve,

sans charbonnier. — Coup de feu a deux
trous de cuisson, — A retour de flammes. —
Tirage direct & commande sur fagade. —
Buse sur le dessus : au milieu ot derriére. —
Barre sur fagade nickelée. — Encadrements
des portes nickelés. — Colonnes et pieds

émaillds,

EMAUX : Vair palstte deés dmaux pages du milieu de V'slbum.

“MARINETTE"

Téle émalllée. — Foyer mixte,
sans étuve, sans charbonniar.
— Coup de feu & deux trous de
cuisson. — Barre sur facade
nickeléa, — Encadrements des
portes, colonnes et pieds nicke-
lés.

MAJORATIONS MAJORATIONS MAJORATIONS
[HE ] ¥eg
v | ey
Décors sur fagnde, 20w | I n Dicors sr facads, . . . - .o Décors sur lncade . . 0. w
Déc. sur fag, ut cotén .| 60. » | B). » Décais sur lachde ef chids TE.n Dicors sur facade st chtés. B, b
Barre sur facade chrom.| 10. » | 10. » Barre sur facade chromée. . W m Barre sur lacade chromée. . 0.
Barra armvelop. nlckaléa, 30, » (M. » Barre enveloppante nichelén 3. w Barre enveloppante nichelda, 30, »
Barra enselop. chrom. .| 50. » | 50. » Barre snveloppams chromss, 50. © Barfe efveloppante chromie. 50, &
Encudramaenta chromés| 25, o | 45. n Encadrements chromés . . . . . . . . . 25, m Gamiteres chromées, . . . 50, W
Majorations pour dessus émaillés voir page 69
DESSUS FOLUR Figmitiie Foids PRIX
Dréaipmalicnn L —| Haut = de la Bpprei, = =i
Long larg Lam. Prof, | Haut fe avec amoall URE ayic Etuye
Y Marine 3 =) goad i) 155 410 = 'R T A, e ST
B Y . e R e TR d 30 L ! 290 &3 M 11 1 AT 450, w B0, o
Lérie E 3 i = an0 a7 k& 138 121 kg 500, w —
Sdrin E . L} 0 160 El 290 50 Hoe 134 184 kg £25. » =
Sérin E . 1 B 55K il 340 ain 0% 139 139 ke 550, w —
" Marinetie ' L] 58 Ly a0 =5 il fn i ] B0 e | bri -
34
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CUISINIERES TOLE EMAIL

Forme “"NORD"

A ratour de flamme. — Foyer mixte & porte pleine ou mica, ou foyer ovale & houille sans

4
II porte. — Buse ovale & droite ou & gauche. — Garnitures unies ou ornées, nickelées ou
émalllées. — Barre sur facade. Avec chaudiére a panache.
PRESENTATION MAJORATIONS
S5érma B Série F
Fagon E : Dassus poll. — Foyer miste, — Fagade el & Tacas . ) - -
erre sur fagade chromée - . »
citds dmailids — Barre sur fogade nickeibe, — anuﬂu'-:nna.nla ni helge 15. = 5. »
— - chrombs 50, = .
Garnllures chromies §1i% . = 108, =
EMAUX : Vaoir la palalle don dmeaui poges dis il Panacha ol robinet ehroma = - 0. » 10. =
de i*aib Décor sur facade . . . . . AR .Ta B.s | 6Ow
o I'nlbom B T A% B, 116, =
Dossus dmaillés voir pago 6.
BESSUS FOUR Contenance| Dlamatre | Paida
Dl nalion (L] == HaLilaur — | [ i 1m RpjroKm 1
Languiaids Largaur Largour Pralaideur Haulour chaudidre U5 avic ambal | chau cnal
—_ - | ¥ I | dilare difre
| TR nit 1 A | G s | | 5
§ oo 550 B30 70 0 | 7 lijres 13 160 hp #00. v 880, ©
& TR0 8l 30 270 LTI 10 |itres 135 176 by, | MRS w NPS. b
Sérin B 'l 1 0o ) | B30 30 240 | 10 likr=s 173 190 kg 075, n| 025, w
n dE €00 B30 340 240 140 litreea 155 o kg, (1025 ) E75. W
1 taur 5 900 &0 30 740 240 17 lilres 129 215 k. 1900, #1025, »
||r 10 1 0K 680 B30 414 &2 240 24 litras 153 235 kg, 1200, » 1015, =
1 1100 7 B30 440 B0 | 240 25 fifres 1653 240 by, (1.350. » 1.268. »
| 1z 1200 130 530 530 b0 240 4 litres 153 280 hg.  (1.500. & 1400, =
2 o | 100 B30 300 510 ! 2 18 litres 153 DA kg, (1705, @
HI. 3 | 3T 20 B30 40 ERd 240 1 litres 157} 310 kg, (1,905, w)|
Sdrke F 4 1500 T80 £al 3l 30 | 24D 2 [itr=a 160 30 by (3475 »
1 i T4 B30 410 530 N0 20 litrea 160 316 kg | « m|
2 Tours rl & 1300 Y F] E30 40 _,=_|E| 250 34 litras 160 | #15 b [2885. W]
T Vialh T E30 4E0 B850 20 34 litres 150 da56 kg, |25, ol
i i 2000 ) B30 510 50 o040 4 fitres 160 BOO kg, |3.245. n|

Saul avis contraire. les fourneaux B sonl toujours livrés buse & droile.

5 — e




Mot S -85 -95 Net 655.CH. - 75 S.CH. - 855.CH.

DESCRIPTION : Dessus poli fin ou granité. Coup de feu & 2 irous de cuisson {culsiniéres & 1 four) ou & 3 trous (cuisi-
niéres & 2 fours et 2 dfuves). — Buse ovale sur le dessus (au millew ot & droita) et derrlére. — Tirage direcl & commande
sur facade. — Foyer universel ou grand foyer mixte réfractaire & grille devant abattante ou foyer pot ** mineur * (fermé ou &
grille devant) (M). — Porte de foyer abattante pleine émaillée, ou portillons ouvrants sur ressorts et baveron nickel et mica
(&mail sur demande). — Four trés vaste & retour de flammes intégral sur 5 cOtés, & porte abattante équilibrée el calori-
fugée, & étagére {6le coulissanie a4 grande course el imbasculable, & 2 niveaux, — Chaudiére 4 bords el couvercle
& 2 positions, amovible, avec robinet attenant; robinet luxe a téte isolante bakélite. & clapet élastique a étanchéité abso-
lue. — Clapet de prise d'air amovible 4 obturation totale. — Trappe de cendrier & triple effet (modération de tirage &
grande efficacité, aspiration des poussiéres, enlévement des sules), — Etuve, trés vasts & porte abattante équilibrée calorl-
fugée. — Toutes portes avec doubles encadrements. — Pieds droits ou cambrés.

DESSUS FOUR Canlenanie; Drimrrririrs MITRE PRI
Humdrgs Hiuteur de n des frous oy
Vi
Longueur | Largar Largeur Profond.| Hautaur chaudias | imaoe Dearnetra | Postions Bimballnge Fagan E
i |— = HE -
Cuisinitres avec chaudbére, & 1 four, Tayer & gauche (& droite sur demande)
5 & | B Bl 05 0} 218 0 litro =} 3 1 (B
5 | 2 ] I il 4K -3} | - 138 3 130 kg 765,
95 | | Tl L} M A ey - 134 | HE W5,
Culginiéres sans chaudiére, 1 four, foyar & gauchs seulement
65 §.CH. Ll R0 = 4H) ik N s - - L=i W 545, »
75 S5.CH. 3 520 a0 et} A igs - i il ] | Al 580. »
BESCH. | & 50 B00 b i 1) n - gL i I B53.
e — 8




CUISINIERES TOLE EMAIL

L e —
"NOVALBA”
MNes 105 - 1058
Présentation des cuisiniéres '" NOVALBA "
M TH, B5, 95 & chaudiere atfleurante
B S.CH., 75 S.CH., B5 S.CH. sans chaudiém
105, 105 B (pot belge) sans chaudiére & 2 fours
Facan E 1 Dessus poli. — Foyer unlversel, — Etagére st contre-parte de four granitkes. -
Porte de foyer nickel et mica. — Fagade et cdtés émaillés. — Barre sur fagade. garnilures
ol colonmen nickeldon, — Plods éamalllés, — Milre on e dami-glacde svet clé modorna
nilchalés.
EMAUX : Voir ln palete des dmaus pages du miliew de I'album,
MAJORATIONS MAJORATIONS
Nickal Chromi Filc kel I Chrame
Chattidldre & panpche 25. m E L Pleds i1 ‘ . /. | 3.
Barre sur facads | — 10. Décors sor fagade, cuisiniers & 1 four .in B, w
Barre enveloppants 3B.m 50. w Décors gur facade, culsinigre & 2 fours, . | 60.
Garnitures chromdes, cuisinidre & 1 four 5. n Décors sur facade ol cotés, cuisiniére & 1 four B5. n
Gurnilures chiomben, cuksinidre @ 2 lours L Décor r facada el chté ; Isinbire & 2 tours 118, »
Minoration pour Toyer pol (saul culsinkere 105 B) 10. 0 ors sur fagade el cotés, culsinigra A 2 fou .
Minoration pour colonnes small, | . » Dessun émallids voir page 68
I
DESSLIS Foin Criam&trs MITRE Hoeds FHIX
Mmin Hakriaur apgraximafif -
N avean
| LarpuEur | Largaur Largeur | Profond. | Heddssar Cilgmétre | Positions | -""'--"-'Ir|'-1'|'.l" Fagon E
: PRt = -I [ e . =
Culsiniéres & 2 lours, sans chavdiére, retour de flammiss Inlégral
105 | oo 1 oo | am | a6 | em | 1 = 1 | 148 | o | m=owa | 280.w
Cutsinkéra halge & 2 lowrs. pot bouls,: sans chaudiérm
o5 & | LL3 | | 3| 1 | ann i P L | f R OR2- 180 | 1739 | | 152 kg | THE. =
e
e
D




Net 75 - 85 - 95 N 65 SCH - 75 SCH - 85 SCH

(a chavdiére) (sans chaudiére)

MNe |05 - I05B
(A 2 fours, sans chaudiére )

DESCRIPTION : Dessus pali fin ou granité. Coup de feu a 2 trous de
cuisson (cuisiniéres & 1 four) ou & 3 trous (cuisinigres & 2 fours &t
2 gtuves), — Buse ovale (dessus et derrigre). — Tirage direct a commande
sur fagade. — Foyer universel ou grand foyer mixte réfractaire & grille
avant abattante ou foyer pot " mineur *' (fermé ou a grille devant) (M), —
Porte de foyer abattante pleine édmaillée, ou portillons ouvrants sur
rassorts ot baveron, nickel ot mica (émall sur demande). — Four trés
vaste & retour de flammes intégral sur 5 cotés, & porte abattante équi-
librée et calorifugée, a étagére tdle coulissante & grande course et
imbasculable, & 2 niveaux. — Chaudiére & bords et couvercle émaillés, a
2 positions, amovible, avec robinet attenant ; robinet luxe & téte Isclante
bakélite, & clapet dlastique, & &tanchéité absolue. — Clapet de prise
d'air amovible & obturation totale. — Trappe de cendrier & triple effet
{modération de tirage & grande efficacité, aspiration des poussiéres,
onlavamant des suies). — Etuve irés vaste a porte abattante dquilibrée,
cafarifugée. — Toutes portes avec doubles encadrements.
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CUISINIERES TOLE EMAIL

ULTIMHEAT ©

"STELLA"

PRESENTATION DES CUISINIERES ‘' STELLA"

N™ 75, B85, 95, a chaudiare affleurante.
N 65 §.Ch., 75 5.Ch., 85 5.Ch., sans chaudiére.
N 105, 105 B (pot belge), sans chaudiére & 2 fours.

Facon E ; Dessus poll, — Foyer universel, — Elpgh- ot contre-ports de four granitées. — Porte de
foyer nickal et mica. — Facade ol cdtés dmalllés. — Barre sur facade of garnitures nickeldes. — Plods
dmalibes, — Mitrs an thle domi-glncte avec clé modernn nickelée,

EMAUX : Voir la palette deg dmaux pages du milieu de 'album,

MAJORATIONS MAJORATIONS
Mie ks Chroma i hat Chroma
| =
Chaudidre b panache. . . . . . .| - T 5. 6 o T el el e wienia] e B.ow
Barre mur fagade. - 10, » Décors sur facade, culsinkra & 1 four . 25, »
Barre enveloppante | . . | a5, » 50, u Décors sur fagads, culsinibre & 2 fours, . . &8, n
Garpituren chiombes, cuisinidre & 1 lour . . . 45, W Dédcars sur facads at cftén, culginidre & 1 laur B5. »
Garnitures chromées, culsinibre 4 2 fours. |, | 55, w Décors sur fagade ol cotés, cuisiniére A2 fours 1, »
Minaration pour foyer pot (saul culginiene 108 A 10, » Degsus émalllés woir page 69
| DESSLUS FOUR Conlenanes Dinrméstre MITRE iy :JILI - PRIX
MNuméros Hauiour de In des frows i IJ '
£ ia - TaY| == = Facon E
Languour| Largeur Largear Frolond Hautaur chauditra 4 U ' CHametrs | Fossthons ity g Ryttt
Cuiginigros avec chaudibre, 4 1 four, foyer 3 gauche (A droite sur demande)
15 I ] s hi] IF 400 | A 1) | B i e 135 ; | 190 ki, | FE.m
BS &y Bl aa 100 A WS - T .l o (] 3 590 b Tdl, =
L] Mo 640 ] 0 | 4n i) 17 - mal-ase 149 3 [ 74 g B40. u
Culsiniéres sans chaudiére, 1 four, foyer & gauche ssulement
5 5.CH. B40 o 800 305 40K 775 - 200 o 95 kg 540, »
T8 8.C6H, T30 520 BOO 380 400 - P22 s ) 3 103 kg 625,
S S.CH. G =11 F] ) Tyl T - Fia U i 152 3 113 650, »
Cuisinléras A 2 lours, sans chavdigre, retour de flammes infégral
s | o gio | @ awm | e | s | = 1 H0-262- 160 | w | e 152 kg | W
Culsinigre balge & 2 Tours, pet bouls, sans chaodidre
105 8 | a0 @ wo | a0 a1y - | woespam | i | 2 | "ok | Eow
37 ter
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A retour de flammes, — Porte & mica au foyer, — Etuve, — Buse avale sur le dessus (au miliew),

ol derrigre. — Tirage direct & commande sur fagade. — Barre sur facade nickelée. — Les cuisi-

niéres & un four sont livrées avec foyer & droite ou & gauche. — Taril des dossiers pour cuisi-
nidres & carreaux céramigques page B7.

Mous pouvons, sur demande, fournir des culsiniéres & carreaux céramiques de types
francais, belge ou alsacien aux dimensions désirées par la Clientale, de 0 m. 708 1 m. 70,

PRESENTATION

Encadrements des portes, colonnes,
comibres, galerie el pleds nichelés.

MAJORATIONS

Barra sur fagade chroméo.

Barre enveloppanie nickeléa

Barrs enveloppanta chrombe.

Garnitures chromées. . .

Panache chromb, . . '

Garnltures forma ** Nord ' nickeléss. |
Dessus émalllés volr page 62

.Iumll;:?rl::.u'f DESSLIS | FOUR Conte— | Dinmtr Fevlda PRIX
A :_ T - T AR e A 3 O = =
u | & i Haut; | e d [ : avac
L E Long | Larg A | Pral Ha ata " e "'“":J ""'I 1ank
ol = 2 chali- el la £ | 5 ki
=L | ‘-mﬂ panach
Culsini#ras & un four, avec réetour de Hammes. & deux trous de cuisson
3 i T Ja0 | S48 B Ao g | 20 230 4| 130 130wy, | 1140, u 1080, » , Sang carmiaux e
=} = ¥ a6 20 EOD 3000 8o 3600 =230 & |, 40 130 | & T 1275, o I 1215, u r“p.munn et
s | Al e B el 35 36 =5 ol | 1 | 17 wg. | 13T0.w | 1308, | foyer i four
100 - N = - He ¥60) @ | ) om 191w | 1470, » | 1400, w | Awec carmeaux de
111 % | 7| 1100 | 880 | 200 35D W0 | S | £10 10 1 20 138 172 wg. | 1580, 0 | 1519, v | separation wiire
Culgiiidsa A deus fours, sang retoir de Nlammes, & trols trous de cuisson foyer ot fTour
wlis|vlwolw|lsw| = | sm | g0 | mx e WOl i WIS, w  Sans caresux ge
Cutginiére & deus lours, avec relour de llammes, & trois frous de cuissan ! séparalian entre
i i foyer et four
] 2] rlsaw]l m| B ] = ] s s | @ | = | w el = |wsa
== —— — —_— e e —







RECHAUDS "“VIGA"
EN FONTE

N° O N° 00

DESCRIPTIOF Dessus & grilles fixes. — Brileurs pipes monobloc * dconomigues . — Rampe invisible, — Poignées

de robinets jspites bakélite. — Robinets & rattrapage de jeu automatique. Pour gaz de ville, réglage de pression sur
I"injecteur,
e PRIX
R EE E H TAT i ON e Willi Hutane
peurs controxydés amovibles Lang. g Haul \ | = i 7
Fagar © Corps vernl noir ou matailied, | {Fagen ¥ |Facan E|Fagon V| Fagan £
Eacon; Corpe émall caramigue ou granite — ‘— | — — r
5 i (] I [ 0¥} b 4. S0, A5, w B8, m
& = ilette des émaux pages du millew de VCalbum,
EMAUX : Volr la = o : . : w | Sow | w0w ] e

N° 12

DESCRIPTIO : Dessus & grilles mobiles. — Un brileur double-couronne monobloc | deuxiéme briteur pipe dans le
N 12. — Rame invisible. — Poignées de robinets isolantes en bakélite. — Robinets & rattrapage de ey automatique,
Pour gaz de ville, réglage de pression sur I'injecteur.

CmEnaiorn PRIE

Folds L
JRESENTATION . —
i 3| e Wille ulane
Grillas, brileurs amovibles et cantronydés. Leng. | Lnfg. | Heut. | | —
Fag Corps wvermnl nolr ou mitallise, Facon ¥ |Fagon £ Fagen V|Fagon €
Fagon : Sorps amall cdramigus ou pranibe [ i—
EMAUX : Voir |Mette des émaus pages du milleu de 'album, 2 18] 280 108 i g 50 B0 5 &5
iz S0 b, 100 g kg B 100 w0 110
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GAZ

RECHAUDS “ VIGA “
EN FONTE

N |

Dessus & grilles atlleurantes et révérsibles, brileurs " pipe " dconomigques,
plat de propreté granité & chague brileur. Rampe invisible. — Poignées
de robinets |solanies. — Robinels a ratirapage de jeu automatique.

| PRESENTATION — =
R T ([HL4% i i ¥ a
. Grillus ot brifeurs amovibles, controwydés. i o il | Bitana
Fagon ¥ { Corps verme nor ou mélalling Long, | L. | Haut el - . fa £ e ol
d arnba - T, ol e
i Fagon E : Corps édmall céramigue au granité. | L | ¥ g, Virac EiFec. ViFag. E
“ 1l | I
b EMAUX : Vol la paletie des émaun pages du milleuw de Valbum, i i 54 - 8. n _m_“| . 0| 230

I ol e | oaa | a1 g, e e ] 13, e | 616, 0] V08w

| RECHAUD "“MONOREX "
| EN TOLE EMAILLEE

P

Dessus présentant 3 frous de cuisson avec rondelles el tampons, brileur
" pipe "' double. — Plat de propreté

PRESENTAT|0N Dimansions | Palds PRI
Duijgraadion S s o,
Fagon E : Dsssuy granite, — Randelles o1 tampons polis, — Garmitures | Lang. Larg Hawut, emballe | Fagon E
nickelées. — Facade et cdtés dmaillés : o — - L |
EMAUX ; Vair In palette den émaus pages du milles de Malbum " Monorex ™, . 3N 0 by i | 398 w
Majeration pour garmiluras chromass . 5. »
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GAZ

"DOREX "™
RECHAUD-FOUR TOUT FONTE

N" 146

DESCRIPTION : Table de travail, fonte granitée & 3 trous de cuisson, dont 2 & grille moblle,
1 brlleur pipe monobloc " éconamigue . — 1 brifeur double couronne monobloe & grand rende-
ment. — 1 frou de cujsson par récupération. — Plats de propreté |atéraux, fixes et émaillés. —
Four & porte abattante équilibrée calorifugéde, — Lécha-frite coulissante, avec grille &t poignée
mobile. — Plaque & péatisserle. — Grillade supérieure & brileur cylindrique fixe. — Brileur infa-
fieur pour patisserie. — Rampe invisible. — Poignées de robinets isolantes en bakélite, noire
pour fa table de travail, rouge pour le four. — Robinets & rattrapage automalique de jeu et pour
le gar de ville, & réglage de pression sur |'injecteur.

PRESENTATION

Facan E : Dessus graniié. = Corpa dmail blanc ou couleur. — Poignéer porte de four nicisléoe
Grifles &l bBidleurs mobllas contioxydés

EMAUX : Yoir la patette des amaus pages du milieu die |'slbum

DESSUS FOLUR Pobila PEIX ¢ Facon E
Munidfon ————— Hautaus ppromimntil
(R T Largeir Largeur Eratonciar Hayteur el Wkl Sutanm
1dfi | el 340 L8 1] 110 S0 1 A TR THQ. W 0. »
]
42
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GAZ

“SIREX "
RECHAUD-FOUR TOLE ET FONTE

SANS PIEDS AVEC PIEDS

DESCRIPTION : Table de travail fonte a4 3 trous de cuisson, & grilles mohiles. — 1 brileur pipe monobloc ** écono-

migue "'. — 1 brileur eylindrigue pour poissonnlére. — 1 brileur couronne & haut rendement. — Grand piat de propreté

coulissant, en tdle édmaillée, facade nickelée. — Four émaillé, calorifugé, & double circulation de gar chauds, & porie

abattante équilibrée, calorifugée. — Plague defond & garniture amiante. — Lache-trite coulissante, avec gril et poignée mobile,

— Plague & patisserle. — Grlllade supérleure 4 brileur cylindrigue. Brileur inférieur cylindrique pour patisserie. — Rampe

invisible. — Poignées de robinets |solants bakélite (nolre pour la table, rouge pour le four). — Robinets a rattrapage auto-
matigue de jeu, el pour gaz de ville : réglage de pression sur l'injecteur.

PRESENTATION MAJORATIONS
MNickatl |C
Fagan E: Dessus granité. — Facade a1 chies dmalllés. — Garniures . — MRt ":_"r_”':.'r"_a
nickaldos, — Brilewrs st grilles moblles controcydés. E;r:m;:’:éqﬂﬁ?;mrﬁ|-.,”H amail : ﬂTn | 'Iﬁ::
Décors sur porte : 15. n
EMAUX : Vair (a paletie des @maux pages du milieu de 'aibum Diécorn sur porte st cites 45, w
ESS QLT Peirs R
Diimig riitiam Hau i gl rriahil
CHTH] LI EkT L&r f Laif F st it arrmvfai il Wil | Bulanm
-1
[ pacds) 1 e 1N T ki 580, w B0, w
o e e e e, e——————— R




RECHAUD - FOUR * MIREX

Deasus granité avec grifles allleursnies a1 réversibles, rgleurs ** pipa "

sconomiques, & flammes horizontales, plat de proproté granite i chague

brdleur. — Four émailié catoriluge & chreulation de ga: chauds muni

d'un brileur supdrieur fiza pour la grillade ot d'on brikleur (ntérlsus
powl la plllsgeris.

CUISINIERE “ FIREX “

Dessus granité svec grilles allieurantes el reversibles, beoleurs * pipa *

dcanomigues, & flammes horirontales. plat de propreté granite &

chague briipur, — Four émaillé calarifugk & circulation de gaz chauds

murni d'un brdteur nupérieur flze pour la grillade et d*un brilesr infériaar
powr ln pitiaseria

PRESENTATION

Fagon E: Mirex-Firex dessus granité, facade of chtés amalllés, gami-
turas nickelées, — Perfex dessus granite, rondelles of tampons palis,
tacnde ot cltds dmaillds, garnitures nickeldss,

EMAUX : Volr la palette des émaus pages du millen de |"slbm.

=\ MAJORATIONS

CUISINIERE “ PERFEX “ Mirex | Hires | Porte

Dessus prdsentant 3 trous de cuisson avec rondelles el tampans, Tablaltes dmalies . - — 0. »
brideurs " pipe " doubles. — Pimt de propreté. — Bridleur da four Décors sur fagade. . 15, » 15, » M.
révergible nvec plagues rayonnantes pour la grillade. — Avec ou sans Décors sur ingade et cdiés 5. n 45, w B0.w
tnblettos pitantes. — [ntérieur des Tours émaillé. — Portes dquilibrées, Garnitures chromésas . . . o 0. » 3. w i, »
FOURS . P PRI
Hauwdea | ppreimiatif
Largeur Largeur Ffrofondsur|  Hautewr |ayec amballage] Ville | Butans
— — 1 —
"o Y, L. - — 130 | 4 1] | 260 50 250 | LT 475, 0 | KI5,
* Firex ** s w — 3 400 8300 360 350 230 B3 kg 560.» | B8, »
* Parfan v . . ] g ™ CN b i | =0 <10 104 kg as0, = —
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CUISINIERE
"QUADREX"

Dessus A 4 trous de cuisson., —
Grilles atfleurantes, — Brileurs
“pipe" dconomigues & flammes
horizontales, — Brileur des
fours réversible avec plagues
rayonnantas pour [a grillade.
— Avec ou sans tablettes
replianies. — Plats de pro-
praté. — Intérieur des fours
amaillé. — Portes équilibrées,

CUISINIERE "“STAR"

Type américain, en 1ale émaillée consti-

tuée par le corps de la ' PERFEX "

aceouplé au réchaud ** MONOREX "', —

Avec ou sans dossier & étagare el
égouttair.

PRESENTATION

Fagon E : Densus granitd. Garnitures nickelées. Fagade of cotés émailles,

Quadrex : Grilles ot broleurs &malllén. Star !

rendelies et tampons palls, brilewms

EMAUX : Woir Is paletle des dmaus pages du milien de falbum,

MAJORATIONS

Garnitures chromées . a0, w 6. m
Tablottes émailiges . | . W, 35, w
Décors aus portes. . » 30, n
Décore fagnde &l & [
Dossier & #taghre dmaillé —_ 110, »

Ddisignatsan

" Quadros

MOURS n

appraxlmal |

Largeyr | Frofondeur)  Heuwteur | geme prbolloge) ssna

155 hig
130 b




GAZ

CUISINIERE MIXTE
AU GAZ ET AU CHARBON, EN TOLE EMAILLEE

SERIE 1131 - 1132 - 1133

Fayer mixte houille et bals. — Four et étuve chauflés par le foyver mixte. —
Porte au fD{)’El et 2 cendriers. — 2 trous de cuisson au charbon. — Four et

étuve chauffés au gaz. — Avec ou sans chaudiére. — Barre eénveloppante
nickekée. — 2 frous de cuisson ronds el un rectangulaire au gaz.
BR UL EUY R 3 |
2 brileurs réversibles pour les fours & gaz
1 brileur pour la chaudigre (lorsque o cuisiniere comporte une chaudiéra), 5
2 brileurs simples pour |es trous de cuisson des euisiniéres, . . . Ne1I3
2 brileurs doubles pour les {frous de cuisson des cuisinigres . . . N* 1132
I brileur simple =t 1 double pour lestrous de cuisson des cuisinigres. N 1133 K

PRESENTATION

Facon E : Facade &1 cotds dmallles. Garmnitures, colonnes &1 pieds nickslds
Ell.ﬂl.lx t Waolr in paleite des édmauvi pages du millou de I'album .’{

MAJORATIONS “
Décars sur facade. ; - - BO. =
Di#cors sur fagade & cdléa S L[
Garnitures chroméss BD. n
Barre enveloppante chromis % 2, i
| GESSUS EOLURS By BRI
S o il Cofmlanan Dinmiate [P, 4o A el
I = i " pproamaly = =
Mumiros Hiut=ur it He I ':'.-':. I kol hlr| .IWDF;E
u sl | Pratand. | Haialis . i . 1 rhaud. ot Ty
Longuiur, Larpeur Lurgsl Pralond [ e ERE] atidlfie B smbailaga i '.-.!. ”- ol | .|-|;_-|;IJ|;||i'-rn '
11 hi
mr g | 5 1N A I ; I | (" 1B50, 1620, »
1173
e e —_—




PALETTE DES EMAUX

SOUGLAND

NOMENCLATURE

TOLE TOLE FOMTE
: Dedigno
Mo Caul
[ W Mo Sl Cham
| 210 s b 52 i
| ranit 53 Blay

ran Lo

1 s Rall

= | ar B
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Décor en medalllen
PAYSAGE CLAIR DE LUNE

Dipnr an madailion
ROSE * QOPALIME *

LISTE pes DECORS

DES

CUISINIERES ET APPAREILS

SOUGLAND

Paysage * Opaline *
Roses ” Opaline
Paysage Clair de lune
Paysage sous émail céramique
Poysage dhiver
Pensées avec oiseaux
Roses en guirlande
Capucines
Chardons
Eglantines
Clématites
Tulipes
Diclytras
Roses
Roses thé
Iris
Glycines
Marguerites des prés
Fleureties

Faisans

Dacor
ROSES BN GUIRLAMOE

Décor
PATYSAGE * OFALINE *

Décor an loiange
FAYSAGE D'HIVER

Décor + ROSES THE




ELECTRICITE



ELEiTRICITE

CUISINIERES ELECTRIQUES
CID-SOUGLAND

CUISINIERES A 2 ET 3 PLAQUES

DESCRIPTION

. Léger rebord empéchant les liquides échappés des casseroles de se répandre sur le sol. Sa hauteur est calculéa pour
que le niveau du liguide ne puisse atteindre les broches (4),

. Commutateurs bipolaires évitan! de laisser le courant sur les plagues lorsgu'elles ne sont pas utilisées.
. Porte rentrante diminuant considérablement les pertes de chalaur,
. Montage & broches, type V.D.E., permettant le remplacement facile des plagues par n'importe quelle plague du commerce.

. Double paroi du four en tdle d'aluminium polie réfléchissant vers le four les calories s'échappant par la premiére
parol.

[ O

=

. Isolemant par trés mince lame d'air, permetfant une montée an température trés rapide (200 degrés en 7 minutes).
. Parpis du four el équerres-supporis en tile d’aluminium polie.
. Dezsus ouvrant.

=

La cuisiniére ** CID-SOUGLAND " se recommande par son aspeci trés moderne et sa facilité d'entretien.

PRESENTATION — CARACTERISTIQUES — PRIX : voir page ci-contre,
48




ELECTRICITE

' FOURS ELECTRIQUES
CID -SOUGLAND

PRESENTATION des cuisiniéres ot fours CID-SOUGLAND

Dessus granité. Plat de propreté fixe gt:'nl'lll:é- Plaques fonte pleines,
Devant, darridre et pieds en fonte émail blanc. Cotés tole amail blanc.
Four métal inoxydable totalement ealorifugs, & deux éléments chauffants
{hautl et bas), léche-fritte avec gril et poignae mobile. Plagque a patisserie.
Parte abattante calorifugée équilibrée, fermeture avec poignée isolante ba-
kélite, Alimentation sous 3 fils. Courant alternatif ou continu 220 volts.

Sur demande ; Nos appareils peuvent #tre livrés pour alimentation 2 ou
4 fils et tous autres voltages.

MAJORATIONS MINORATIONS
1B w 1500w 00 W,
| Derriere forte bFite . 0w
| Ciés 1dle vernio ou mélaliiséde. [
Plaguns Backes 5 » B = 50 0w
Plagues Chramalos . B0 = m = 5 =
DESSUE FOLUR PLADIUES s [
M ot Haut Y il PRIX
LsFa. Ladg. Lk Frof. | Hiul. Pulssanceo | B0 & w100 . TRE |
Culsiniéres & 3 plagies.
cCMzn | K A | B00 | 320 170 | 240 | 1200 w. | | | ! ALY |I 1620, »
c M3 | il | s 50 320 F70 ] | 1200 w | — by | 11§ kg, 1650, =
Culsinidres & 2 plagues
€21 B w | 580 i B0 | 320 N0 240 1000 | = | 1R kg, 1380, »
€ Ha | 4000 w, | BE) | ' L7 | B 0 i Ao | g40 | 1000 w, | - | 1 1 1 It“'..n [ 1 | 1418, »
Fours
F 10 | 10 I i | &0 | 40 | 0 Jto ] | | RN o, | | J | '’ TEG,
FAr | PG | 4% L1 | ha 0 : g i ] ] 15950 | - | — R ] | B, o




ELECTRICITE

RECHAUDS ELECTRIQUES
CID - SOUGLAND

Petit modéle

Grand modéle

CARACTERISTIQUES

PRESENTATION
Dasaus moablle granité, - Corps granité. - ) ) DESSUS PLAQUES - ) 'm\_
Plagues fonte pleinea & broches. - Com- o T Lo " LEeii] 1200 . | BOH ' s PRI
mutateurs bipalaias, - Alimentation? fils, oty Eizatae = al i
— Courant alterrati! ou conting 220 volls, PRI 00 (¥ i - n 475, »
PR 200 W 0 il il - g @5, »
GRi2 0N £00 i1 140 { 1 = kO 5§35
SUR DEMANDE MAJORATIONS
Allmentation 3 ou 4 Nls. — Tous voltages. Plaguss Backer, 55 | 65 8 | |
Plagiues Chromalax, o il 50
Corps émall blanc i 25, i i
Fonte pleine Backer Chromalox Plafond de four Sole de four |
— = <
d )= i
D ¢
el -
I |.I|IIF-I'|;I1 i i
[ i Poalssn |
I Hai B Io o (3R §
B0 w. 14 2 by, BO0 | Bhg, kg, 450 8 w 140 w» 140 w {BOD w) -
Plagues. . . 1280w 1 d kg 2 kg % hg 160 » 1658 o 178w -
1800 W i R kg 3 kg kg, 500 120 » 1715 v M0 = —
- =rey | _ _ =
Platond dm four ",'F:" ! = -k g = :E : = =1
Sole de lous kg = |ﬁ =
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"SENORA ”

Fludige specialement pour fonctionnement au  grain
d'anthracite et Carbolux 1020, — Brile également
les charbons anthraciteux, les cokes de gazr et les
charbons maigres an génédral. — Entidgremeant en fonte,
& few visible et continu ayant la particularité de pré-
genter un dessus pouvant servir & la cuisson des
aliments. — Fermeture hermétique, grande sensibilité
de réglage, décendrage facile en marche par grilles
seillantes, — Buse & trois positions ; dessus ot derriére
{haute &t bassa).

PRESENTATION

Fagon E : Trois faces of plateau de parquet amailles
EMAUX : Volr la paledle ded émaus pages di milien di 'album,

" VOSGIENNE “

Entiérement en fonte, @ un ou deux étages. — Grand
foyer & houille ow & bois avec porle droite ou &
gauche. — 1 ou 2 grands fours avec 2 trous de chaul-
tage. — Galerie tonte. — Buse dassus ou derriére,

PRESENTATION

Fagon VW : Fonte vernie. — Fagon E : Fonta emailife.
Fagon D : Fagon E avec décors

EMALUX : Voir ia paletie des dmaux pages du milked de Falbum,

FOWURA
i Tgslgnalic H |
Lar Haut,
- ' Senorn (i il = || =
Majoration pour derriere dmailé
Minoration pour liviBison saan plalesi
w228 | ' Vasglonng "' 0 | 4T | o6 [
" |
mzan | “ Vosglanne | i [ 1

52

A deun dages

i Puids FHLY
o ipprowim BT
woe wiithalinge’ Fagon V| Facon E|FoeonD
M i} 1T kp — | A58, w —_
B.w
.
| ok | 05, 5 | 675w | 785, 0
[ } I 785, n | §75. w | 1125, 9




CALORIFERES

fio]

ULTIMHEAT ©

#

"OURAL"™

A feu continu et a récuperation

o — e, Pt e S| W

¥

!

/

lf .
7.

/!

Cette série de Caloriféres, genra américain, est particullérement remarquabla par : san

étanchéita parfaite, — le hrassage et le renouvellement d'air chaud trés actifs — son fonc-

tionnement dconomigue et hygiénique — son réglage trés sensible donnant exactemeant

I'allure de chauffe désirée. Brile spécialement les grains danthracite 10/20, grésillans
de coke, grains Carbolux 10/20 st tous charbons maigres ou quart gras.

MINODRATIONS PRESENTATION

: Fagon V @ Fonle vernle, platean de parquet fonte vernie, gami-
Numes s T o | a5 tutres nicheldes
|
3 e Fagon E : Entlérement émalllé, plateau de parguet édmaillé,
Appargils livrés sans plataau de perguet garnilures nickelées,
Fecon Y e BET
Fagon E 48 | 50 55 EMALUX : Valr & palstie des dmaus pages du milley de I"album.,
Carpa Flatesu de parguu Pl Fowds PRIX
! i Terelienib] — -
AN
Largau Profondowr,  Largour Frofondaur| emballage | Fagon ¥ | Fagon E
o s _| — = = |
1 G ;4] g X 12 kg &8, u 5T5. w
s} 1 15 : Vo4 ] 178 42 hig. 575, T w
400 a0 111 (1] 0 m V88 g, T25. w L. -




PETIT MODELE

an fonte vernie ordinaire, —

Foyer cannelé, & pleds, a buse

derrigre, & registre circulaire
paur ragler le tirage.

GRAND MODELE

en fonte vernmie ordinaire ou

émaillée. — Foyer & cloche,

& pieds, enveloppa en fonte

ajouréa avec portes, buse des-
5uUs ou derriere.

PRESENTATION

EMANUX : Voir la paletts das émaux pages du milleu de [Falbum

e e

MODELE ‘" NORD**

en fonte vernie ordinaire ou émaillée. —
Foyer cylindrique & usage de coke,
anthracite, charbons maigres et char-
bons domestigues, comportant un cen-
drier mohila & la partie inférieure. —
Ce foyer est placé dans une enveloppe |
en fonte ajourée permettant une circu-
lation d'air active. — Couvercle. — Buse |
ronde derrigre.

Hauta Hauteuy | Db Dilssmidtie | Oadmielrs 1T ;
L | | f {9¥] I Jufi st
" pleds i nrie b Pt il |k
Paiil models ; 50 ot = 2 400 5t
Patit modéla - b B0 30 a0 - &7 J
Petit modéle I - 52 T - 8 v i
Grand modble. . . . 14 bis — 3 I =3 iy -
Grand modéle. e &7 i ety i «
Grand modéls v o (1] e Ey i b
Modsles ' Nod ' (1] - W - ] H 10X "
Modéie ** Nord " 93 T - i 17 "
Modéle ' Nord " i = ¥ = 3 a . 240, o
Modele ** Naid *' 196 - ! - X 45, n
Modale "' Norgd ' kLT = 5 Wi { 260, m
Modlile ** Mard ' 395 = ) * K . »




CALORIFERES HYGIENIQ

GENRE “TORTUE"

A combustion lenle & continue. FOU en
ile, garni_de briques réfracinires. Ces
caloritéres brdlent le coke, I'anthracile, les
cherbons malgres et le bois, Le riglagu
y'oblient &n aglssant aur la ports du bas
nul peut coulisser. Buse dessus of des-
FldiFe.
Ced apparells pouvent se livrer, sous les
n* 6% & 6T, mais avee une buss derriére
seulemant et un grand tampoen de charge-
mant e pr&lanl misus & Vemplal du bois,

“"MODERNE"

Fiit en tble, garnl de briques rélractaires
Fau visible. Cos caloriléres brilent le coke,
la houllts, I'anthracite &t laur grands porte
de chargement permet I'utllisation du bals
Portes @ joints hermétiques, Réglage par la
vis de la porte h mica. Socle et chapheau
en fonte svec couvercle plat. Buse derridre,
haute ou basse & wvolomtd

PRESENTATION

EMAUX : Valr Ia palette des émaus pages du milieu de "album

SARROIS”

Fil a#n téle garnl de briques réfractairos,

Feu visshle. Ces caloriferss brilent le coke,

I"anthracite, la houllle ot |8 bols. Socle el

chapiteau fonte. Porta de facade en deus

porties, Grille pivotante, Double réglage.

Dessus plat ou dessus cloche lype hallan-
dais. Buse defrigie hiuls.

Peid P,
Rdaignation Murmdros kT e
Li] Erlisrei
/ "I'::"I' By :'II |k
Benrm * Tortue 00 f Ik Tha ™ 125. » =
Genre * Tortues ' kL] '. 85, m 145, = —_
Genre “ Torue *' 02 3 by, | 185, W 1860, » =
Banrd ** Tortus "' 03 3 ky 18, » 1T5. »
Genis * Toriue ', 04 3 kg | 128, m | AEE. w —
Genrs * Tarfue ' 305 b MO0 W | 208w =
Benre ** Torfus ™ 106 B 170, u 215 W ==
Gomre ** Tordoe * 4T ks 205, W 270, w =
" Moaderne 140 W 160. 250, m 25, o
" Moderna ' 41 W 176, w 2T, » Y, w
" Moderne 2 hr 185, » 95, 0 0. »
* Maderms " 3. 386, w
" Modsrne ' 344 @ wea | s | o
" Moderne 145 1114 kg ME. » 435, w 485,
. Sarrole ™ 1300 3 ki 120. » H5. 250, »
o Sarroin 1361 i | 38 hg 140, w 240, w 206, n
Serols 1302 vl ig | 180w | oE8w | 910, m
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"EUREKA"

A feu visible et continu

Fiit en téle garnl de briguss réfraciaires of enlourd d'une cuve e&n
fante ajourds permettan! une circulation d'air actlve, — A usage de
coke, anthracite st houllle malgre. — Grille de fond pivotants en
deux parties ghissant 'une sur 'autre, se manmuoveant ag moyen
d'un anneai en fagade, — Porle & mica ot porte de chargement &
joints d'amiante. — Bouchon A vis permettant le réglage sur la
porte du candrier. — Dessus plat ou dessus cloche. — Buse der-
riere haute of basse, of, &0 outre, buse deasus pour les N** bis

PRESENTATION

Fagon ¥ : Fonle vernle, — Fagon E : Fonte dmaliibe, 4 faces, —
Facon D ; Fagon E, avec panneaus en (dle décorde,

EMAUX : Voir la palette des dmaux pages du milies de 'album,

MAJORATIONS

& ugage o anthracite
coke de gaz, monu coke
induniriel &t charbons
tréa malgrea, — Se re-
charge matin &l saoln,
conyient  parfallsmant
pour |es écoles, hoe-
pices, églises, cafés,

r T - 2 magasing, vestibules,
LTV i |l salles de réunions, eic,
1119 ' Ambricaln * 108, T} L T} Se livre indiffdramment
140 ' Anmsbricain * v . 105, w A M E R I { A I N BVEC UM OU BVEC sati-
1 v A markcnln ' 118, » rataur
mé2 A mdrkealn : . 120, w —— i
144 A mbrican " | d 1w En fonte, & feu visible et continu
[ P FERUBII & Dharmdtra|, . Cizrmitin PRI
Ceslanatien | Nurméres. Hautsir | Longueur| Diamdpre |1'|IIEIr".'".:I ,I-!ﬂ.u;:-:ln i " “__,_r.:l I f
| [ :-;la_h_ Jus l_ |._|1 t.-l-;_I figrymr i 1 _Iih_'m“! huss v | Fagon E | Fagon' O
| av. bouton | |
* Eurdka . 448 100 35 | 4apd 30 238, » 20, = 350. »
" Eurdha "', 40 | =] 430 475 &0 260, » 85, m 405, =
* Eurdka " 4493 BG5S 480 440 a0 R, n 420, w 460, u
“ Eurdka ", .| a0 B0 i 485 a0 320, 0 465, o 505, w
* Eurdha | 405 bls 100 480 4485 80 406, n | SE5.w | 5w
 Eurdka ' 487 1050 4D 520 104 445, v | §15.0w B65. o
“ Eurdika * 407 bis 1090 g0 | &3 ik 530, w 0, » TG, W
“Eurika .. 4040 1119 00 LA 10t SBS. o THO. n B, »
“* Eurfikn "' Ll 1160 350 o0 | Ef¥) 10 BBO, w B75. 5.
| f urnn ou g SEleirEiser
Fonte ardifaemra: | Eap
| Crmsh. e kakdd
" Amdricain " 1118 |n0 - - - = 1 =0 T8 b 405, w B35 W
BN b bEnn 1140 1430 = = — = 111 L] BA kp [ 85, =
= Amdricaln . . . 114 150 ¥ . = . —_ 11 401 w3 kp 550, W TR0, -
oA tebEealn . 1142 L o) 0 ki — = s K 117 kg 508, W | 8B, w
oA mdbricain 1 1650 25 hy - - — — 1300 158 kg 605, » BE5, o
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A foau visible et continu

Fiten tdle lorte garni de brigues rélracialres, plach dans uns enve-
loppa &n fonie sjourds permettani une clreulation d'air active, —
Parie de chargement sur facade. — Porte & mica, hermétique, &
goubla joint d'amiante, munie d'un bouchon & air permottant e
raginge de s combustion. — Griils de fond plvotants en dous par-
fizs manmusrds pat uf anneau en tacade permetiant de décendrer

#l de vider ls loyer sans poussibre. — Buse derridte haute s
bassn &1 dessus.

PRESENTATION

Fagon V : Fonle ordinaire. — Facen E : Fonte dmailibe, § laces
EMAUX | Voir Ia palefte des émaux pages du miliew de "album

2 P- L‘ M_ r

A feu visible ot continu

Fiit en téle forte garni de brigess réfrecinires, placeé dans une anvo-
loppe on fonte afouide parmattant une clirculstion d'mnir active, —
Porte de chargemeni sous le couvercle, — Porte & mica, hermbtigue,
i double jolnt d'amisnte, munie d'un bouchon & air parmediant e
réglage de la combuation. — Grille de fand plvotante an deus par-
ties manmuvrds paf un annaau en facads permettant de décendrer
ot da vider le loyer sans poussiére, — Buse derrifice haute ol bosse

PRESENTATION

Facen VW : Fonle oidinaiie. — Fagon E 1 Fonle émalllés, 4 faces
— Facon D : Fagen E avec panneaus en thle décorée

I':'I'.!,.'H-_ B duy

|
Cilamdtre |

=i st b | Polets PHIL
Haméras | Désignation & [ I gt i da In o
f thy | ] - " chaiiths - .

-t 18 = T Havitas Ll Fagan W Fergon E Fatoh [
Efo YO8 F." : #10. n 340. =
i " 5. 8 F,* ™ o 375, -
612 ot * T T s 04 245. » 415w =
W | “pEE | ) ot | 900 1 205, o 475, » -

iln livelie avec desius cloche |
g:n TRL MY [:FT] 1] | #0 a7 195, » - 5. »
1 YR M &0 s #0. » 350, = 300, »
512 o LM W) i1 R 37 ol T 88w 45, »
in HELL M, 11 : 245, 425, 0 465, »
ML M Al 4. = 3. »
P L M, ; 565. »




.HIRAKH'

A feu visible ot continu

Foyer de grande pulssance calorifigue &4 usage de
charbons malgres, garnl intérieurement de briques
réfractalires. — Enveloppe ajourés. — Fermetures
hermétigues sur joints d'amiante. — Grille pivotante
permettant le décendrage pendant la marche., —
Porte mica.

PRESENTATION

Fagon E : Facade of garde-cendres en fonte &malllés

.

i s,

Pl
tEES ELEL S EZRES NI

ECONOMIQUE

A feu continu

Ce foyer est destinég a étre placé dans |'encadreamant
des cheminées. — |l se compose d'un coffre an fonte
fi encadrement orné fermé par deux portes a jour
a panneaux mobiles. — Le foyer proprement dit,
placé & I'intériaur, ast en thle trés dpalsse. — |l repose
sur une plague tournante, ce qui permet de le falre
pivoter et de le sortir de "appareil pour obtenir une
plus forte chaleur au dehors. — Facilité d'enlévement
des suies et cendres, — Réglage précis de la com-
bustion. — Livré avec garde-cendres.

PRESENTATION

Fagon E : Fagcade lonte émallldés. — Fagon D : Facon E avet
panmeaus déconds

Minoration pour apparell lvréd sans garde-cendras 45. W
t apporel peul &lie e i dimands, A Faf
tlﬂﬂ,ux 1 Voir la palofte des dmaus pages du millieu de Palbum
Yt
st . ilain b f PRIX
Disapnal Hauleui Lurgeur Frafondeus ks § a 4 i ifif ]
II. s I- [T 1l il {3 Facan : _'_,,".I“_I ':l
lralt L L o ¥ i S8 i Mok | 30w =
g -ETLE ar i Haubair . f
&t lmp ad o
du ca r
FlAF e & 155 il
Economigun 4 B0 = 52 Bl i, Al Ty o LT kg 0. J80, w
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CHEMINEES ET FOYER

—

L

—_— = kil

A FEU CONTINU

CHEMINEE
"ROMANE"

Ces appareils de grande
puissance calorifigus &
usage de grains d'an-
thracite (Romane) anthra-
" cite, cokes &t charbons
maigres en géneral et
charbons de cuisine cas-
ses grosseur ''noix"' sont
§i il livrés : Fayer fonte garni
FOYER vERDUN Intérieurament de briques uL BOR I

réfractaires, avec grille FOYER A

de fond pivatante permet-

tant le décendrage pen-

dant la marche. - Roulet-

les & poignée (Verdun &l

Labor, |la Romane é&tant
tm.g'uurs livrée sans: poi-
gnée), - Porte mica ef

socle garde-cendre.

PRESENTATION

Fagon ¥ : Fonle ordinaire. — Fagon E ; Facade fonin démailide. Fagon P 1 Poli cirg.
EMAUX : Volr In palette des émaux pages du milley ds Malbum

| by =
[ L','.','!":_'.,' Dismblbroou.  Clbs Poids PRIX
DeEsignialior i | Lisvgir Pradamdaiy o i dimenglons, L appeaxim, —— e ——
; e la buse | ENAUHR  tayeoembal)  Fagon V Facoh E Fagon P

blhh' G40 50} 50 AL B35 75 i B0 285. n a0, m 0. w
n.m“"‘ ] i 2 420 4 o 120 m i 3T0. o 430, w 480, 0
oM *: P et Lo A o L g pe- g ot g
Maj | Lakor .. 5. m T, B
orallens pour entaurnge fonte emallide . . : . -~ ; Vardun 35, - 55, » B0,
Ramans 35. » 55. m 8. n

Labod 2. .

Minaratlons pour apparells liviés sams roulettes ni poignde . | : . . ' Nardun 3 .

' Romane 20, =

——
—
—
—
S — T T ——— e




N® 140

Cheminée & chauffage rapide, grace a la circulation d'sir entre les

daubles parois latérales, — Grand foyer réfractaire & usage de tous

combustibles — Couvercle abattant sur dessus & trou de cuisson,

— Grille pivotante. — Décendrage & commande sur facade, — Réglage

double : sur fagade de cendrier et sur buse arriére. — Chargemeant
par la porte de facade ou par le dessus.

PRESENTATION

Fagon ¥ i Fonle vernie ou métallisée, — Facon E : Fonle édmall céramigue.
EMAUX : Voir in palette des démnus pages du milisu de 'album,

Dilambtro Parte du leyor |I.'.Ila!n¢-1lu~J_1m1. du ol  Euhe F'UIIJE- | FHlX
7 Cuba 3 .
Mumséron | Hauteur | Lergesr | Profond, | 4 05% i —| ':H la | sy IUEss.u: ; d-li-_slr.:!l‘:-_l'--- —
HIGE - 8
Culsson Hauleur Largeur " de labuge | chaytid |embalag,| Fagon V Fagoh E
140 20 ‘ 4H0 | a5 170 75 315 o4 810 120 mP | E5 hg | 165, »
[ | |




VERTEX

Cheminée & feu continu, — Foyer & garniture réfractaire, & usage

de houllle ou de bois. — Couvercle a charniére sur dessus A trou

de cuisson. — Tampon du trou de culsson a joint amlante. — Grille

pivotante. — Décendrage & commande sur fagade. — Porte & mica
@ joint hermétigue. — Réglage en fagade par bouchon & vis.

PRESENTATION

Fagon E : Fonte dmall céramigue. — EMAUX : Yair la paletie dos émaur pages
u milied do "afbum

Dt du sl Dlamétrs Dinmdstre ot Pailctn PRIX
! -, i
Numikros Haleplsur Largeur Prafondeur au dessus da ia lmpon o "ru'::'“' Lt
de 2 Luss Buse dir chargam, kil arsallage Fagon E
=0 5T i 360 i 170 B ot B by 80, n
LAl a4 g | qit 104 i70 150 = 5 kp 150, w




POELES_MIXTE

“ULTRA "™

EN FONTE

Foenctionnant au bois et au charbon

SAYETR AY Intérieur de poéie mixte

L'apparall comporie un foyer occupant toute sa surface intérieure.
— Ce foyer est muni d'une grille coulissanie. — En poussant sur la
gueue de la grille couliszante, on met les barreaux des deux grilles
en coincidence at an obtient ainsl le foyer & houille. — En tirant, au
confraire, sur la queue de fa grille coulissante, |es barreaux de |z

grille mobile viennent en face des jours de la grille fixe et on & alors I
le toyer & bois. — Couvercle abattant sur dessus & deux frous de
Cuisson.

PRESENTATION

Fagan V : Fonte vernle ou métallisés. — Fagon E : Fonte damaillée
tmn.ux i Yoir la paletie des dmaux pages du millew de "album

Citamstra Par b Chamibire il Ak Pasidd i =
[ i Haeus L | L I ir bl i Frin]
(o cuieson | | HaW Largaur j i T hauti 1 | Faion E
ULTRA A bois. i A0 Wi 1 E |-k 1od 1 0 0. w HE. »
ULTRA Mice X Wl : - f 1o 37 ab e | e 270, « 325 »
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“"BOREAL"

EN FONTE

Fanctionnant auv beis et au charbon

Cet appareil pouvant indifféremment fonctionner au bois at au charbon ou au bois
seulement est livrié avec couvercle abattant sur un dessus & deux trous de culsson,
La grande porte de loyer situde sur le c&td parmet l'introduction des blches. Mémes
foyer que |'Ultra.

PRESENTATION

Fagon ¥V : Fonte vernle ou métallisée. — Fagen E : Fonie émall céramigue.
EMAUX : Voir Ia palette des émaux pages du mifies de [‘album,

Diamaye | FORTE DE FOYER Clamétre! Distance Cubs Poids PHIA
Hauteur |Longuaur | Largeur |9%8 uﬂ"""”ﬁ de In d:i,il Chainy | TEELEE |

I culsman | Hautaour | Lafgeur bise | do fa buse emballage, Fucon ¥ Fagon E

| | | | |
430 ma TG 80 200 L] ¥i-] 50 m* &0 ko 180, » fES, »

|
130 o 170 I 280 | 200 ] a5 00 ms B2 kp. 175. m 220, »
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POELES

FLAMANDS ET BELGES

Podle flamand, & pol conigue,
a consoles, sans galeria.

POELES A DESSUS MEULE

Poéle belge, & consoles,
& petit pot, sans galerie.

. POELES FLAMANDS POELES BELGES

Pl condgus

Huméros | 048

( Longueur dessus . &30
| Largeur dessus LT 320
Dimanaions. . Hauteur . . .« . . . fedd
{  Largaur four, . ri o]
Dlamétre buss 11
Polda approximaii avec emballage | 62 kg

Humdran 048

Fonte ardinaire, mains courantes émall,

sans galarie au socle i Prix A db)
Corps lonte ordinnire, socis émail, -pnfu- H
ot maing courantes dmail | . Pris |
Corps fante ordinaice, poche dmur parge v o . a T | e
of mainy courantes nickekies Pris | = , : 4 k 1 158 118 Wi

{ -
Fonta émaillée, sans galerla au socle. Fris F £ ¥1E £l AaE bk 50 || A3 fein) 37H am | 43 ik A3
ET;T:IAH!II!Hn I'JL'APUH & maing co ur.m“?:: O 2 3 7% e K e | . 377 - - e 2 50
Cuﬂﬂ. 1nn!u urdlll.n.ll':r. lol:ln. gargn ot ,_ _, = = .- v 2. LT
mains cowantes nickelées. . . Pris K ) [ 2+ =1 B 40 414 e i 44 i 451 % i
Corps fonte ordinaire. — Dessus, cotes de
socle, porge, mains coursntes nick, — L T T tF] i K10 Tuxt e c 15 a8 44 38
Fand de socle &t petits pieds dmail nair. Pris { [
Funt. |nuirqmur|1 |'||chl1li|a SAAE qnlurlu ¥ _|_|_ X X I
s lhtlu sass - P N 4 #3 E ! 1t 11 '--"_ ko B 457 i -'_ | 587 | E |
Corpd . . s« ‘ prie L 2 2 ane i, o | sen | 2e0 | 20 | at | Wt
Socie . . . . : - cein F Lo | v | ws | 1as | e | 1 e | ve | s | ot | oow | owe |0ER

Lea prin des pofdles Flamands ot Belges s'entendent pour appareils livréda sane galertea, (Pour los priv des gakeries, vour page suivante.)
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FLAMANDS ET BELGES
MAJORATIONS

Numéros | o4l Dag l Q50 251 02

P‘ﬂur len mllai !
oz st g3’ | socle.

Pour décors t8le émaillée auz cotés du socle . . . 20.w

Carreaux céram,. aux coids du

POELES FLAMANDS ! PG-EL|=_='- BELGES
| os3 | ouso l 0ast | o4z | 054z | 0543 | 0544 | 0348
it @ ] B [ - =] 0 W 9
- M | OB 17 18 1% 18 20 bl | 1%
13 L] 14 11 12 F: 12 13 1% 12
3 0 | =0 32 A 3 u 40 5
20 21 o | 1 16 16 18 o n 18
18 o[ 1 II 5 15 15 15 15 1R =
2 z 2 2 i k3 2 2 i
et o - " 1 E ™ 17 18 15
14 th 14 13 1 17 17 . b b 11
13 I 12 13 = o - = == - —
- = = =] 20 2 23 = 77 2
Fal w fir'd - - - - - — -
— — — & Lo B0 50 55 k2 ]
- — - 4 & B | ] ] 7 ]
- - — 4 | '] ] | 4 4 ' #
a8 49 45 - - — - | - - -
len prix de nicholage ci-dessus.
7 18 il ] l "} | a 1Q ‘ 1 12 id ! 10
12 13 14 g (] ] a 10 Mm | g
b 22 4 Td IT 18 8 20 B2 1B
20 20 1] 14 | 15 ] | 0] 18 o 16
f 4 & G L} 6 1 8 1 L1
1 1| 1 1| I T 1 1 1
14 | 15 11 1 1 1 12 12 1
b 23 25 18 il 72 B2 ] o | &4
10 10 i | — — — — - - =
1 = || = 8 18 1 T | 2 % | 1w
1 | el = = = - - = -
- - - A o | 4 i 4 b ]
- - bl i | | G 1 L} T g
= = = | g g 2 2 2 2 2
20 | Bl = _— - == = — AL
MAJORATIONS
FPOELES BELGES
Pour pol po . n
Pour duublwi “des pots . . . . . les 100 kg, 300, »
Pour décors lble émallite aun p-urtup de four . .. H.»
Pour décors téle émaillbe aux chlés du socle . . . 0. »
Pour les n“'"'l, Carreaus céram, aux porfes do
Mo D346, L L Ty "
42, G542, ! Carreauz céram, aus cotés du
0543 ot 0544 o SR R LT gt S "

Malns courantes (ia paire),| & ]
Gorge complite | o n 2
Dassus de socls i 1 12
i chtés de socke SRS AL MY - aa 36
Fond de sooke . . 16 K} jir]
Miiorations Petits pleds de socle o AE (] 18
Paignéde da tirair . 2 2 2
B Grands plods . . o u FF 24 F =
Bordure did lard . . . . . 12 I3 14
1 porba de four . . . . g 1 mn
nickelage 2 portes de fouwr , . . . — - —
1 plgmon vide. 3 e | el
2 pignons vides. . . . . - - -
Franton .- e -
} 2 allerons. . . . . . .. -_ | - -
| 1 pignon pleln . . . . . . 2 | 3
Majoration pour chromeage = 1000
|I Gorge compléte, . . . . . 13 1% 17
Dessus de socle . . . . . 10 12 13
4 cotés de gocle . . . . .| 1B 0 2
Fond do socles . . . . . 4 1B 19 20
Petits pleds de socle . . . B | & §
Mnajorations Polgnée de tiralr . . . . . 1 1 | 1
Granda pleds . . . . . . . 12 13 14
P { Bordure du fond , . . . .| 1B o b
| porte de four . + . o« 4. B B 10
Emalllags 2 porfes de towr . . . . . - —_ =
1 plgnon vide. . . . . . . Ul 10 n
2 plgnons vides, . . . . - - -
Fronton, P - - -
2 mllgrone. .« 4 .ow 0w - - -
| 1 plgnon plela . . . . . . | 15 18 0
MAJORATIONS
POELES FLAMANDS
Paur pal poll . . . . . n
Pour dovblure des pots . . . ., . . . Tes 100 kg.. 3.
Pour décors thle émallde aun porles de four . . . 2. »

ur

MAJORATIONS

pour galerie fonte

Ordinaire
Ermailbéa .

e e e

Chromie

-
ol
EEET

EMAUX : Voir In palette das amaux pages du miliey de "album
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MNe 742 Mo 752
Type Belge Type Flamand
DESCRIPTION : Dessus poli fin & 2 grands trous de cuisson, mains
courantes émaillées, — Buse ronde dessus et derridre. — Four trés vaste,
4 2 pories abattantes, dquillbrées et calorifugées, & étagére fonte coulis-
sante des 2 cdtés, imbasculable avec porte-plat tournant encastré, chauffé
par ratour de flammes sur 3 faces, — Double portillon ouvrant, formant
cache-pot, émaillé avec sjours de rayonnement. — Grand foyer 4 pot faci-
lement interchangeable sans aucun démantage. — Pat boule, pour com-
bustibles ardinaires ou pot conique & grande grille pour flou, — Trou de
décrassage et clape! de prise d'air & obturation totale dans le bec de
gorge. — Avec ou sans galerie.
PRESENTATION MAJORATIONS
Fagon F : Dessus pali fin. — Corps entlérement d4mailla, — Sans
galaria. Galerie amailide y | Mem
Contra-pories de 1 thes . - B By 'R
EMAUX : Voir la palatie des démaux pages du milley de 1'album. Elagkre pf?:ul: ur.:nit:: ﬂ."""' ‘. ".I', :
| | DESSLS FOUR Ciamtra des mndelis Diamititra Paidn e
Typos MNurnfros| 5 Heeutmwr T : D i de ia AL n”‘_':"'"
| Lengueur | Largeur Largewr | Profond, {Haupeur | Sur foyar | Sur four = un-f.-tl;g-
Balgs uz | en 480 0 00 o 0 313 | 34 125 114 kg,
Flamand. .| 752 | &m; EEs 180 400 400 ) 313 Lo 138 114 kg
&6




POELES

“"TRIA"
A CARREAUX CERAMIQUES

DESCRIPTION : Dessus poli fin ou granité
a8 frous de cuisson sur grand coup de feu. —
Buse rectangulaire derriére. — Grand pot
boule & trou de décrassage en avant., — Trés
larges passages de fumée. — Double réglage !
régulateur de firage sur la buse, & commande
sur le dessus de podéle, clapet de prise d'air
a obiuration totale dans le bec de gorge. —
Immensa four & radiation du pot et tour de
flammes sur le dessus. — A doubles portes
ahattantes, équilibrées et calorifugées, —
Avec ou sans tiroirs sous les fours. — Avec
ou sans dossiar.

PRESENTATION MAJORATIONS
Dussus poll fin, — Mains courantas fonts Tiroirs sous les fouts . . - W, w
nlckrlée. — Toutes garnluras nickelbon,
Palit dosaler & carreaun chramiques . . . . . 110 »
1 I I
DESSUS FOLUR Blaméires rondallas i Poids
| | = = Dimenaions PPy s
Dbbigmation| — — —— e s di lo buse [PPPIOTIRALY g
= | Lorguuyr Largeur Largaur Profondewr | Hautew sur laysr EUr four rectangulgineg emballags
= = = — == = . . . e
RIA ¥4 T80 00.1] i) B0 | b H] 278 20l 260 90 133 kg | 925 -
|
|




FLAMANDS PARISIENS
EN FONTE ORDIMAIRE OU EMAILLEE

LYONNAIS Brilant la howllle, lo cohe of les escarbilles, —
Parte de four abattante formant tabletie. — Deasus
EN FONTE ORDINAIRE REPASSEUSES & forte tablette & deux trous de culsson, — Buge
A buse dessus ou defridre EN FONTE ORDINAIRE mabile dessus ou derrigre,
DESSLUS],. . | Haut. Dlam, | Diam. Dlam. da la buss| Dlam. Polda
MNombrs| - Laurg-| = . Liae i
fy== Déslgnation da | Haut| sans | o du | el di g |8 '“""',ﬁ'_f!i“a'" PHIA
fooy |larg:  fern | | buse our | dessus | cordon ;du:&:;.u |drrier. | buse .srln'ba'-llane
e Lyonnais . . - | = - — | BG&0 - - 205 ¥l 118 - l 28 kg T2, n -
[ Lyonnais . . e - - e — - a0 126 128 - | I kg 80, u -
1 Lyanmais . . . . . . - - - G - . 1] 1z | 1E - 44 . 108,
9 LA el s af = | = = = &0 | — i 4 139 149 51 ka. | 126, w —
3 Lyonmais . . . . . .| — | — . - 2 - 1] 138 148 - B0 kb 158,
4 Lyannals . . — = = | - Fgn] = = 455 1ag re T4 b, 180, —_
5 | Lyonnais . . . - - - T80 -— - a5 161 167 - B ey 194, » |
L] Lyonnais . . . — | = - - ey | — —_ | L &7 a7 G4 Ky 216. o --
5 Ropasseuses . _ | = 4 0o - — 210 - - - [i:] 6a, n —
L] Repaaseuses — | - B 100 - - m - - - o 80, w —
7 Ropasseuses —_ - 740 - - s — - - # 1Mo, » —
B Repasseuses . . - | = B ThD - = 340 - - = BT 188, » | —_
n Repassauses —_- - 12 2] - - o - - —  bustowmis 5. n -
Facon W Fagan E
fonte ordin. lonte émall
ma7 Fiamands parisiens.| 560 305 2 — S50 - L I - - - 111 3 . 180, »
0108 Flamande parisiens.| G85] 345 - B0 - et - - - - 111 38 M » 5.
FOURNEAUX DE LESSIVEUSES
EN FONTE ORDINAIRE
A couronne supdrisure sans rebord. — Foyer houwllle 81 bols & grille de face basculante per
"utilisation des grandes bochas,
I bsg EF""L Diamdtre Dlamairs Dwsmitre |rlr.|:u i PRix
M AL LITE Haul : ngEE 1T, -
du brou de la buis n [rou Trou
4 e g gurmni mon pErm
1 1.2-3 & 2] 30 20 23 22 ki 58, u a8, ¥
2 344 Wi 380 285 g7 2 hy 68, W 50.m
3 5.8 %0 410 295 9 kg M.n . »
4 1-8 Sl 440 f s 18 3k 4. w T W




DESSUS COMPLET

TAMPON D'ETE

Longumar ol dessul Lorgeur du dasaus
56 m BB om Toutes largeurs
O @5 em Au-dessaus de 52 cm.
A B em. 52 cm. el au-dessus
Wa Bom Towtes largaurs
o0 & 105 e Toutes largeurs

Cadre

M|w
L
10w
B e
& w

Coup de

6w
15 =
15 n
2w
M ow

tou eaaud comphind

30w
oM oe
5w
B W

| iy

Los mejorations ch-dessus ne comprennent pas les rondelles &t tampon su-dessus du foyer, toulsfols, nous pouvons e
uil grand tampon &maills, dit ** Tampan d’éte "', tlmﬁlw:algr rondelles ot tampon du dessus de foyes, moyennant plus-

value

francs,

PLATEAUX DE PARQUET

Pour caloriféres ronds,

Powr ealorifiras carrds. Pour foyers & feu continu,

Pour calorilérss caréds
N- 148 N" 145 I N" 150
mensions . . . 0,53 0,54 (OUETE 0,5R 0,75 0LA25
Fagon V.. ... 0. » 3. ow 40. »
Fagon E . . ... | [ 70. = T8

Pour loyeis
fanme Salamandra

0,675 0565
0. 0
5. 0

Paur calorifems

romnds

69
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SERIE TOLE EMAILLEE (Facon E)

A garnitures unies ou orndes nickelées, barre sur facadse nickelés
Fagade et cités 4maillés

A un four
DESSUS FORIR Poldg | A CHAUD. AFFLEUR. SAMS CHALIDIERE
— = | Conlahanis Eilam s |- —=
Haut G o d izt | .
Lmiteg, Lag, Prad | Hail. - |i‘."‘|!.l|.||l'.'r-' I ..I::TI':.n I‘Ir: 1K I.,' II ';UL:: PFRI1X
i h litres |
§ ] B0 30 £40 BAT 7 163 0o 3. w | 340 2330, »
1 9 G 30 | 440 Bad 340 2470, w 440 bl A
! 10 L E30 470 | rEl 440 2605, » 516 2523. w
i\ ] ] 30 440 1 45 i b 218 kg, J00 2580, » 2a0 2520, w
v ' ] B E30 444 145 [k} | 53 W0 K. 340 MM, w 440 2584, n
i0 530 EAD 40 243 | ] S0 k. 140 0S5, » &1 2723, w
| B HED ) 240 440 — 163 22 kg - — 0 I, »
BN Y ] WD GO0 B3 £40 10,20 1 202 kg, & 270, = 70 2704, m
f i 1,050 B | B3 470 120 L 1 I TR TR Jih 3005, w a0 2823,
Avec réchauffeur-récupérateur
e | k] 350 [y &30 440 g - | 183 34 Wpg. - — | =zm 19, «
MWL ] 10 a0 g ) 410 M3 | -— 181 34 kg - = an 1323, m
. y8 =0 | a0 30 440 5 - | i | siape | — 70 184, w
$0 10 {050 | &30 B30 &7 45 - [ 181 | 35 kg — = | &m0 3523,
0D | 18 1062 A3 | B0 | 40 | 245 - | 1 362 hg. — - | 00 3w
SERIE CARREAUX CERAMIQUES (F C)
A un four
\ 1B N 0] #40 B | i 153 260 by - - 3ng Ime.
LR i MmN 800 Lan b4 i - 181 A00 mn = = AE S, »
] a N EX 441 200 | LR T 181 30 b i W5, - -
y TN B 40 200 — 153 260 k. - - 20, »
e , M N Bod £40 200 —_ TH1 1!} ki - - E IS,
'I 3N B0 440 200 10,20 15t 310 ko 330 M5 = — —_
18K | 20N 1,03 520 Bod 440 200 — 181 335 ko - - ) 3245, w
Avec réchauffeur-récupérateur
o) N 60 | B0 | 440 ;| - 8 335 b = = 300 | J545. »
14000 N 1,030 s B 440 200 — 1] X5 kg - 00 IT45. »
TH0 NN 1.1 G0 a00 440 200 = 1 i T - - 304 | 4085, w
A deux fours
RO | M N 1.3 130 LRA] &40 - | Ta1 310 kg - | 300 J800. »
oy | EN|ER] B | 8| & | = | 15 | SR8 = -l - 3.
MAJORATIONS PRESENTATION
Mickal | Chroins »
ickal | Chrom Fagon E : Facade ol cétés 1600 dmaillée. — Fagan © :
Chaudiir 1 - Facade si cilés carreaux cémmique,
e den'f;;;?ﬂ“c“e - : T n_‘,- ﬁ : EMAUX : Yoir la palette des dmaur pages du milieu
Barrg nnveloppants i a5, n 0. n de 'album.
Garnitures ehroméns, culsiniére a | ; “PEEFI by 1;: :1 Mos culsiniéres & chauliage central iqu:pﬁt‘.‘l avec
DHicors aur facade e i notre réchauteur-rdcundratevr, brevetd 5, G, 0, G,
Dieors st 1“ sl ot CBIAR. R T e pouven pasureT un seTvice d°sau chaude sans adjonc-
Foyer d'4a . e e S tion de bouteills 4 serpentfin, Ce digposktif a, de plus;
I grand svantage de récupdrer I"exciés des coloriss
Dessun l'lmnlilh voir page B9 amployéen au chaulisge du four,
e B
e e —_—
e
h____-_




MAJORATIONS

Pour bouilleur forme . . .+ e e A plongeant & plongeant de
& lubulure arrismd, | L | u u e timbe u fumén 0 2 Ihles

Culsiniéres & Toyer do colé :

De 0 ii. T &0 iiv. BS. | . : 350. W [ — —
Dalm BAT M -« s vor b n s by 375, m A5, w -, =
Culsiniires & loyer au rmilled . — 450, = 550, = 1.000, »
Majoration pour tubuluros suf Ie deBEUB . . & « & & & & o & 0 0 0 0 5w s o e e s s $.m
Majoration pour robinet de vidange. . . . & & o 0 0 e s SR A T MR L PO o R Bt T PR . R

Boullsur forma L

U & plongeani de fumes
i robinet de vidange Forma W

fubulures dessus.




CHAUFFAGE CENTRAL

——————

————

CUISINIERE A FEU CONTINU

ll"i l () i

EN FONTE EMAILLEE

A stockage et chargement automatiques - Décendrage automatique du foyer

(Modéle agréé par le'Comité des Houllléres da Franee)

Tuyouteries

du boullleur

de départ et de retour l

Trous de cuisson

——— e ——

Tremiede chorgement
(1 sac de 12 kg, 500 de

Chaudiére da 12 litres

grains maigres 20 30)

Carrg de monoeuvre
de la trappe des

chargemeni

Volet de reglage des
flammes

Réglage dair

Grand four, chaulle :

sur 4 laces
i Décendrage
automatigue
| BERSUS FOUR 5 | Mokda -
i fre T *RIX
Flidndrn Bl "“‘I:rrulj e .'-.'.*I'l.‘nrlrn.ﬂ f
| 4 " G M P Culuinkarae drmmblléd
Languaur Largaur Largeus Frafamdaus 5 FTTHELTT embailage
H 10 ! 1035 ] B0 §00 his5 215 13% ‘ 150 s 1.000 ©
Devis sur demande pour cuisiniéres fivrées avec petit ou grand bouilleur
pour la distribution d'eau chaude et le chaulfage central.
71 bis
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DISTRIBUTION D'EAU CHA

RE

CUISINIERE A FEU CONTINU
J’JH IO.H'

La cuisiniére ‘" H 10", en faonte émalllée unie ou granitée, prézente |'avantage
nouveau de pouvolr étre utilisée sans se salir. Le charbon livréd en sacs-papler
étanches de 12 kg. 500 est déposé, avec son emballage, dans une réserve dont
e fond est garni de pointes. En manceuvrant |a trappe d'ouverture, les pointes
s'écartent, déchirent le sac, et le combustible remplit la trémie placée au-dessus du
toyer ; Il descend au fur et & mesure de la combustion et est distillé.

Ce systéme de chargement automatique, simple el robuste, parmet |"alimantation
de la cuisinigre dans les meilleures conditions de propreté et de moindre effort.

Le dessus de la cuisinigre est entiérement plan &l aucun organa ne restrain
l'utilisation de la table de travail.

La cuisinlére ** H 10 " a feu continu peut étre livrée avec un bouilleur, pour la distri-
bution d'eau chaude =i le chauffage central.

Cette cuisiniére a &t en fonctionnement pendant les 15 jours du Salon des Arts
Ménagers 1936, au stand installé sous les auspices du Comitd des HOUILLERES
de FRANCE.

MODE D EMPLOI
AVANT L'ALLUMAGE S'ASSURER

1* Que le papillon de |a mitre est bien ouvert.

2 Que |e volat de direction des gaz est bien placé sur la lettre ** D '' les faisant ainsi
passer vers le dessus de la culsiniére ef non pas vers |a four,

Pour l'allumags, procéder comme pour une cuisinigre ordinaire : employer papier ef
bois bien sec.

Fermer la porte du foyer et laisser se faire 'allumage, avec la porte du cendrier ouvarte.
Dés que la boais est pris, charger en mettant 2°4 3 em. de combustible. Attendre son
ignition. Fermer & porte du cendrier et ne laisser le tirage s'opérer gue par le tampon
réglable.

A ce moment, on peut metire la charge directament dans |a trémie. Refarmer le couvercle
an faisant attention qu'aucun corps étranger n'empéche sa fermeture complate et
manmuvrer la trappe qui, par ses pointes, déchirera le sac de papier. Le charbon s'écou-
lera dans la trémie,

Ramener la trappe ensuité vers Ia droite. La forme biseautés parmettra au charbon de
@ déplacer gquelque peu pour permettre =a fermeture compléte. Prandre bien soin de
maintenir la porte de foyer fermée of de rabattre la plaque d obturation sur la trou de
manivelle de trappe.

Tlter




EN FONTE

Avec ou sans robinet, avec foyer @ contre-plaques

SERIE B SERIE H

BASSE HOLLANDAISE BASSE
houille et bois houille st baois
N™ 21 & 29 bis M= 121 & 120 his
| ) PRIX
Diarmlre | Hautour | q st Palds == — _
Miindsas | Irtdrigure di . DERrT, | Buan- | Chaudibee aeile | Couverels E-'Ell.r|
+ " de la o ST daria Z’ll'J_'u Il" = E
i Ewe n buse : tiigly Fonte | intérléur
. uwirrele chacdibm ' chaidiks ambalyan |f'7"" ke | cown I;.Lr s |,rlr ““' ' :-|-.:i|l.‘;|rl.! amailkg
~ Série Sihrin | Iitras - T '
B H SERIE B BASSE, houllln ot bols et SERIE M HOLLANDAFISE
n 1 | i | T8 kg 0. » 127, w | 260, » 80, » . u 2. 5.0
2 122 B k. 0. » 1. o 200, » B8, w 10, » B &3
B | 3 1 ag, | WL LS e | K 1 B LWL % | B ) BSOS
24 | 124 | 108 kg, | WS, 169. o | 360, w B, » 130, » H.m | .
5 125 118 ko, W5, » 175, » 385. » . » 145, w 3aE, w [T
. ... | 104kg. | ¥ e | 1M.w | &5.w | 1.8 ' R 40, w DL
Frd | 127 o] 150 kp. | MW8S.» | 220 % [ 4G @ 138. % | 200. » B.w | THN
m 128 [ 15 174 hg. o5, » 215, m Mo, » 5. 0. » 5.0 | MW
_l;i_!ilz_n 1_!_!__I‘JI'I. 153 184 kg, | 508 » 20, o B e | 170w | 30w | BS.w | B, W
F21 i | | 153 | 20 kg ElD,w | 330.m | B0G,w | F0.w | 3W/E.w | W.w | 115, »
20 his 1 bia r 173 i kg | B75, m 350, w B . | 5. | 8.0 148, »
C o SERIE ©C HAUTE, houllle &t bols &f SERIE D HAUTE, spécials & bols
n Lil % | 0 ne | 190, 0 | 113w EES.m | SE.w B, u H.mw . m
b a2 £ £ 1e | 0.0 | %27, | 60w B0, n . = B.w
n | 8 1) 3o 118 220, » 137. w |0, W Bl » 1Mo, » 25. oo
M LI m | 33 18 | 250. w 47, » . | T 120. » . | e
a5 45 ™ 350 Taz 85, » 168, » 360, » . W 130. » H.w #.n
3| & A3 557 52 08, 175. 0 @ JWE.» B | M. | W, W 65, m
n a7 110 | | 2 | 13z o, w 190, » 5. 110. n 175. u . w . W
m an 15 432 a2 W5, n 20. = 495, = 138, » 200, w g5, W T, W
W ll_ I'_ \ -l_'-_?.l _1a2 475 w 75, = B0 w 145, 20, = 55.m | B.W
40 | | | | = KT kg, | 3%, e 290, » 5.0 | 1380 | E.w 5. m [ -
a0 bis 58 bis ‘"‘.! £50 13z | 208 kp 10, » 330, w B@0.w | 0. v | . e . = 15 »
Les buanderles numdros .‘H h 40 &t 43 & 47 soni livedes avec couvercle en deus pléces, sur demande elles peuvent dire livrdes
avet couvarcle en une Seule pldce.
Majoration pour tubulure pour rablinet . v
Majeration pour tubulure ot robinet. 45, u
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Avec ou sans robinet, avec foyer @ contre-plaques
HAUTE HAUTE
houille at bois gpéciale & bois
N 31 & 40 bis N™ 41 & 50 bis
MINORATIONS
Nos busnderies étant toujours livrées foyer houllle et bols, sauf ln sérle D gui esl spé-
cinle & bols, nous appliguons les minorations ci-desaous, sulvant gue les buandorios
soni fournkes : sans corgelile & houille en 3 piéces, sans grilla & houllle, sans grille & bois.
Corbaille houllla [
Bt | 2 3 plites Grile & houills | Grikle & bols
5 | —t
12, w 5. @ inm
40 1. S.m Iw
50 1d. n .= 4. n
: 16, = Tom d.
10 ik T.m 4w
e 1. n Bwm B, 0
w1 4 ] B ow 5. 0
. n A= E.n
15 26, u 1. » w
175 ¢l 180 W.0w 10. = B0
il 3. w 0. » B
X 3w Mew Tum
73
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Muméro 18, & socle

an fonte
Fonla ordinalre. . . o o = & «» s s BOLB
dessus dmall. . Th. =

Desgous fonte |

ordinaire ! dessus nickelé BO. w

Dessous fonts | F0SEUS émail. . 100, =

fmatl nelr ! demsun nickeld, 115, =

EMAUX : Voir [a paleite des dmaun pages
dii milieu de |"album

Demi-ronde
manche bois

PELLES

MNuméros 11, 12, 13

en fonte

PRLX

fanin Fonta

ordinmire | dmaillds

|

4 ol Al

n i ] F =0 |
1z L B | 40
L] 0 X #

0. = L]
2. n | Bl =
0. s | T

a CHARBON

en téle, demi-rondes

ou rectangulaires

Muméros 20 st 30
an thle et fonte

N* 20. — Couvercle tdle  émailkés o
décotbe !

Dossous lonte pelinte . aa, w

Dessous fonte émailkke . . . . . 5. m

N* 30, — Couvercle A carreaus cdramiguas &

Dessous fonte peinie - 125, »

Dessous fonte dmalilke . . . . 150, w

N* 3. — Sans carmesun, 6l polgnde,
il bouten :

Dessous fona painis THow

Dessous fonte dmalllés 108, »

74

Demi-ronde  manche fonte Rectangulaire
manche bois
Manohe &n bois Manche an fonlE emaitian
Hrnensions | e o
[EEL FHIX s | F-'F_i_-:-: =
plbce I pligca [ '._ _;iﬂ.r 100 =
Largeur 11 em 1 Lo n | 10. » B.w TS0, w
— 13 om | rJ 208 13 Mo w 2, . B7.»
— 18 em. k] 2.50 15 | 1225 100, » L1 A
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ARTICLES DE MEI:IA

ULTIMHEAT ©
— =
—_—
o
—
—————
| | !
Numdres Haubeir Ladgair Epalssiur Modbles PRix
, la i
3 a0 B Bout pointu, 1/2 rand 4, @
& | | 16 | Bowt painiu, 1.2 rond a0
4§ renfarcé L 1% Bout pointu . 5.50
5 c 16 Boul poiniu, L& rond, rond 5.0
4 renforce | [ 19 Boul poiniu . .50
i I Ifi Bout pointu, 1.2 mond, rand B0
i raplorce | <1 id Baut pointu . . 7.50
. o | Fonte ordinmite . R L . o : la piece 435
Pore-ter ornd 0° 2 1 Funig nickelds | . . . e i i e .« i lo plbce 15, @

MAJORATIONS

Do 78 00 pouwr poignée ef dessus du fer émaillis
De 150 00 pour polgnée el dessus émaillés et semelle nickslde

GAUFRIERS ET GAUFRETIERS

Gaufrier numéro 15, @ 5 gaufres Gaufrier numéro 3, rectangulaire

Gaulretiar numéro 29, & mosaiques

Didisigraliar | M PRIK | D=l gritian ua FRIX Ddalgration e PRI
la plcn In phice I plbce
I | |
Gaufriers . . . 3 20. w || Gaulrjer sarrols & § geufres Gaulratiers . .« 1. »
Gaulrierm . . ) q 20, » forme coeur 16 24. n | Gaulretlars . H 1. »
Gaufriers.. . . .| 1 2. » | Gaufretiers . J0 18, »
Gaufrior sarrois n° 16 SRR |
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PRIX aux cent points e

Eoirim Exlisibpur i'q.l-!-l.-'._lr I [ E T ETEET,

: oy die dirailid i.-_” mikilles

Faltouts Belges
CASSEROLES FACON CHAMPAGNE
F'r,r15 du Hainaut # poignéos, sans pleds, avec couwarcle

M 2, 3, 46, 8,10, 12, 94, 16, 18, 20, 25, 30, 35, 40, 45

40, W 165. m 22, m 2506, W 265, W

DAUBIERES OU CASSEROLES OVALES
I poigndes, sane piods, avec couvercie
Nee B, B, 10, 12, 14, 18, 18, 20, % 30, 15
150, » 175. » A, 260, » TS n
FAITOUTS BELGES
SANs couvercle

W= 2,3 4,5, 6, 7,891

Chaudrons forme " Nord **

14, = 105, - 20, w 250, W | 265, m
Cassaroles rondes

Fagon champagne POTS DU HAINAUT
i poighées ou & oreillen, sans pieds,
BeE colvercle

N~ &, 8, 10, 12, 14, 16, 18, 20, 22, 25

|
170, s | 200w | 20, | 300.w | 320.m

CHAUDHDNE FORME NORD
.5, 8, 7,912
55,0 | 28 0 — = .
CHAUDIERES A REBORD
N B0, 125

1“. Rl — - _— -
Casseroles ovales L !
ou' Baubibs hﬁﬁt?ﬂ%tﬁﬁ?lﬁ?g Marmites & degrés
e | = | = i Lt

MARMITES A DEGRES

& oreillus et duuvercls
W= 8§, 7, 8, 12, 14, 16, 20, 25, 15, 40

155, 25w 230, w M0, » 80, »

Les couvercles eomplent pour un elmguidme de
twar POINTAGE

MAJORATIONS pour ansage

Pots du Halnaul |usgqu'sw N* 12. . . 1.1
Pots du Halhaul au-dessus dua N 12 s i
Chaudrons forme Noid. « 1.18
Marmiles & degrés 2.

, Voir pa -,|_ 17 les numérotage et
Pots Algériens pointege de fa poterie SOUGLAND Chaudidres & rebord

76
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Pointage, Contenance, Dimensions de la poterie

Harmhias

Points
Conbeii. a6 L

Hautour ¢ wldi .

Points .
Cooten. an L
Longusus exiér
Largeur satér
Hauteur avhis

Polnts . |
Contam. wn WL,
Dlam, axtirioud
Hauteu: patds

Paimts |
Canfen. en 1. ., .
Diam. [t du haui
Hapteur intr

Pointe . . . .
Contan. an Nt
Dam, st bewr
Hautsur sutidi, .

Polinte

Canten. sn it
Diam. axtéeisur. .
Diam. intdriwar
Pral, Intdrlaw
Poids, .

Points , . -
Conten. an lif. .

Diam, [nt, du h.u.ull
Huiiteur totale | _|

Foinde. .. . .. |
Conten, mn i, , |
Diam. et du baut)
D, sous o deg

Haistour evtds, | |

Drimmm, ooctirbeur 1
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FONTES DE BATIME NI

CHASSIS A TABATIERE

Chassis pour tulles Leforest (22 au m?) Chéssis pour lulles Leforest, joints croisés
Marque. T L Margue TLC
| TR Dimanalong waidr, | Dimpnions dgu jour| Pii"‘;r' | PR Ll swr LIS
2 3! | 1 kf 40,
Pour tuiles Leforast ] e Le n* 2 @8t & 1 carrea.
{22 au mi). Margue T L ¥ : . J: :-'E" ﬁ: : Law n™= 3, 4, Saonl & i:cu.rrﬂul.
5 0, 2 g M. =
1 Vi l 1 kg M.w Les n™ 1 @ £ sont & 1 carreau,
Paour tuiles Leloresd, - 5 1 il, 10 ki 2. n
joints croinga. Margque TLC 1 . . 15 ko | 54. » Les n™ ¥ ot 4 sont A 2 carreaul
d |, 19 kg [
l 4
Chéssis pour tulles de Bourgogne Chassis pour tulles Jeandelaincourt
Marque B (13 au m?) 4 double emboitement at recouvrement
Margue J (15 au m*)
Murrfinos Dimansione axtgrn | Dimanzions du o Folde PRI Cibsereatinns
Pour tulles de Bowgogne 4 ; ) ot = 15 }'! 5' » Le " 2 sat & 1 carfes,
Margua B (13 au m=) / 1 It 56 : F a7 : Les = 3 of 4 sont @ 2 cafrsmin.,
Pour tuiles deandelaincoun 2 4 (B0 0,24 2 kg db. » Lu n* 2 est & T carroau
i double amboit=mant 3 w043 15 kry [ ] Les o 1 &l d sont & 2 CArreaus.
ot recowrement 'l ] 5 M| 1 i BB, n

Margae J (15 au mT)
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CHASSIS A TABATIERE

Colin Muler, petites tulles. Marque CM P T

il RPN o ;i',' Paid PRI, |
e, fis E2 i g .w
| BEx 56 a2 33 11 by 45. » Le it mant conspte pour 23
! H3 50 . 38 16 g i L'ouvrant comple polr 1.3
Colin Muler, grandes tulles. Marque CMGT Crémuilibres : 380 ir, les 100 kg,
15 < 4E 47,5000 V2 N al. .
| 1w B L | 16 kg | B, m

BRIQUES D'AERATION

* L) A
‘o‘«r‘f‘_qr.t‘_f‘f’#"“,

h“"““" l.“‘ a4 |

Ne 1 Ne 2 Ne 3 N 4
MNumaros | Languour Largaur | Enaismeur Paidy ' PHIX
1 320 | L]
1 e 110 4
3 a0 &0 [E]
4 110 &0 f
Série basse
M irndros 112 ]3] & | !
Longueur | B3 |1
Largeur A5° G nn fy el o
Profandeur i » I * 6 06 | 00| DL0e
Email Fr.lam | 51 &4 5T B0 85 70 75 | m0 W =25 100 110
Série protonde
Langueur | a,5a) 8| 3 g | 1.00
Laradr. 140 L 050 | 50 S ) B
Profondaur . (& [ 10| 10| 0, 104 0, 10 1L 5E
Email Fi Ta L] 10 M5 18 145
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TOLERIE

TOLES BLEUES FINES ET TOLES LUSTREES

DES LAMINOIRS DE PAS-BAYARD

DIMENSIONS ET POIDS

[ 80 = 1 m, | B T,
w40 de millimitra . 4 kg 18 | S0 de millimstrs § hp. 14 | 410 de millimétre T kp. 488 110 de millimbtes 10 kg. 20
010 de millimétre S kg 00 | 610 de nilllimétre . . 6 kg. 17 | 70 de millimdtre. B kp. T3 | 810 de millimbtre - A2 kg, 480
710 de miliiméire 5 kg 85 | 710 de milllmétre T kp. X | 810 de millimétre. 8 kg 984 | 090 de milllimdtre. . 14 kg, B0
BAG de millimbtre 6 kg 63 010 de millimélrs B kg, 3 | 810 de millimédrs, 1 kg 232 1 mdilimatre 15 hy. 60O
810 de meibllimitre T kg, 52 | 210 de millimdlie 8 kg 26 | 1 millimedtre | 12 kg 488 | 1 mm. 1010 . 17 kg. 180
1 millimélre B kg 36 | 1 millimétre . 10 hg. 28 1 mm. 110 s 13 kg. 728 1 mm. 216 . 18 hg. 720
1 om0, B hg. 20 | 1T mm 110 1 kp. 32 | 1 mm. 210 W kg, ¥78 1 mum. 370 20 hg. 280
YTm 210 A H 10 kg. 03 | mm, 210, 12 kg. X 1 mm, 30 i 16 kg, I24 1 mm. 410 2 kg BAD
1 mm. 3210 10 kg. 87 | 1 mm. 310, 13 kg. 38 | 1 mm. 410 14 ky, 472 1 mm. 510 23 ky. D0
1 s &/10 o 1 Kg. 7T [ 1 mm. 410, T4 kg 8 | 1 mm 50, .. 00 18 kg TR0 8 omm. 810, 4 kg 960
i mm. 518 12 kg. B | 1 mm. 510, 15 kg. M | 1 mm. 810 . ' 19 kg, 968 | ¥ mm. 710 25 wg. 520
i mim, &0 13 kg, A 1 . 810 .. 18 kg. &7 tmm, 390, , ... 21 kg, ME i mm. 810 28 kg. ORD
{ mm, 710 14 by, 2 [ 1 mm. T/10 17T kg. 50 | 1 mm. 810 v 22 kg, 464 ¥ mm, 10 0 hp. 640
T mm. BD 15 kg 05 | 1 mm. 810 18 kg, 53 | 1 mm. 810, : 23 kg, T2 | 2 millimétres . . M kg, 200
|
GRILLES GRATTE-PIEDS EN FONTE
Grilles Gratte-pieds nouvelles
A barres droites
N™ 15 4 18

Hmansions Paldn FHEX

15 O i 2. m

18 8. »

17 H ki IE.m

i ¥ b 37w

1% 1,80 [, 4 18 &g i, n

B
—




TUYAUX EN TOLE D'ACIER

ORDINAIRES Rivés ou agrafés EMAILLES

Tuyaux ronds rivés ou ggra-
fés, diameétres de B3 mm. &

220 mm., longueurs de 0,33- A " ! o
IU.E&-E'II iy ! Diamtren, . Elh _ul .I. 1 118 1&:_
las 100 kg. Email uni, marbré, graniié lsm. | 7 & a3 | 48
Tale ordinaire noire . , 250. » Emall décord , e m.| &0 T30 o - B8
Tole bleutée . . . . . 270. » [ .
Tale 1/2 glacéa 300. » Diamdires. . . . .. ... .. I 153 134 148 153 180
Tale glacee. . 340. » = - -
Tola lustréa. . . . 400, » Emeil uni, moarbed, granité e m,| & 52 « 55 B0 64 -
Téle |ustréa vernle au Emall décors, e m 52 [T 104 - e 120 «
el . v o v 2 e w0 .. WB0Lw — — -
Tale gﬂi'ﬂ]nig.ﬁg w 400, » Diamétres . . ai 167 180 90 ]
uliﬂllﬂ:ﬂl‘ll E Email uni, marbré, granité le m. | 1] b 80 B oo
Tuyaux conigues . 30. » Email décord, | iem.| 127 138 144 153 183 o
Ovales-ronds. . . . , 58.» !

MITRES

(ronde-ovale a clé)

Diamélres ; 111« 118« 125 102 = 138 & 141 153 - 160
Téle ordinaire la'm i 2250 95,
Téle bleutde, la m, 23. 24.50 27
Téle demi-glacés, . lem. 26 80 28 30.50
Tile dmaillde, unie; marbrés,

pranitde . . lam 53. 87, B, -
Tdle émaillde décorde. lem 108, » 116, l 120,

Tuyaux coupés en sifflet

SHCITH Emalliés Décores
Tuysux ronds de 0 m. 33 = la piace 4. m 13 w 4. w
Tuyauz ovales, 0 m. 3 jusgu'h 140 - (80
e e LR U T P LT 4.25 . w M. »
Tuyauz ovales, 0 m. 3 au-dessus de
5 L e e e g &.50 15, & M o

CLES
Clés montées sur tuyaun er fanie ardipaire. . . o . 3w |a pie
Clés montées sur tuymi en fonte nickeléa . . | ! 4.50 |a pidce
Clés nan monlées ol aans valves, an lonls ardinane 1 = . . . 188 la ﬂ“’ﬂ‘:
! Clés non montées ef sans valves, an fonte nickelée : i'd d + o 3w | piice
| Clas B .« 1, m la plbca

non mantéea avec valves (en plus sur les priz ci-dessus)
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TOLERIE

COUDES DROITS ET PLISSES

PRIX DE BASE A LA PIECE

SpECeauN

Priz & la pléce

TES A DEBOUCHURE de 0 m. 3{, rivés ou agrafés

J
5

K L=<]
Noirs 1.40 1.40 1.40 1.40 1.40 .40 1.40
Galvanisds .20 M 200 2.4 2.20 .M .20
Emalilés 10.75 10.78 10.75 10.75 0.5 10.75% 10.7%
Clldmestra i, 5| 111
Moirs . 1.6a 1.50 2.0 215 2.50 288 3.20 | 2,60
Galvanisés 2.80 in 1.80 a.10 140 5.0 5.70 .50
Emallién 12.28 12,78 15.28 11. 17.50 16.50 20, | 2450
o 15
Naoirs A, m 4.50 B.ou 1.50 1. 15. o 25w
Galvanisds T.40 1.80 10,60 13w 18, 0 . 38, »
I Emaliiba b-. W iz, [ 5. an, 55. 65, S
COUDES - BUSES
Coudes cartds, ovales at ronds, jusgu'd 0 m. 140 . O m. 080 d"ovale, nolrs la pikce, B, w
mu-dessun de 0 m, 140 08B0 d°ovate, noirs — .=
Specinue f’rrt sglon dimenslons
Coudes buses ovales. avec luysu rond, jusqu'a O m. 1400 m. QB0 dovale, ngjrs. fa pléce. 3. W
- - - su-dessus de0m, 140 - 0 m. 08B0 d'ovale, nairs. - 16.50

Prix selon dimensions

POSTES DE FUMEE

T ho%) BN i 11 i 4
Nalrs . . . . . .. | e 1 =
Galvanisés i . 18. » %, Fonie et tale oedinnire. 30, 4
. Fonte dmaillés, tole
o g o, tan i K & 0300 naircie ou feu 10, w
Fonte ob tdle dmaillie 2t
Noira - . w 2, M. W dicarbe -
Galvamass 0. 5. W a.e ﬂ
Majoration pour buse inclings | 1.75 ln pidce
__'_—-—|_
—_—— =
'-—_____\_-_
__'_—-—-___
5“ — — — —




TOLERIE

TAMPONS A DOUILLE

Prin & Ip pidce B AT [ Dotee 0,135 |
Tampons & douille, noim h 4.50 B.w
Douille, swule 2.15 d. B
Tampon, seul . m 3.7%

SOLEILS ET PLAQUES A TROUS

SOLEILS circulaires de 280 mm. de diamétre extérisur, emboutis & la presse, trou de
83 mm. a 160 mm. de diamétre.

Prix & la pidcs

Tile mowrw i, Tole dmailige 11 Cutvre jaune Tk -
Tl glanhe 8. | Tola décorga 18, Cultvrn rouga A% -
PLAQUES A TROUS carrés de 250 mm. de cdté, bordée.

Téle noe 1. Thle dmalikgs L B Cuwre jaung . . ] T -
Thile glaces., . Téle dicorge . 15. Culvre rougs . & « o ... B @

PLAQUES EXTENSIBLES pour caloriféres st
foyers, en thle noire, longueur 0 m. 40, hauteur
0 m. 25, trou de 80 mm, & 104 mm. de diamétre, &
2 volels coulissanis de O m. 14 de large, & boutons.

Lu pléce 20, w

FAUSSES LAMES, t&le noire, Simples . ., . . . Lo piice Z.w
- - Extenaibles . . . La pibce G508

REPOS DE CHALEUR

Priz & la pléce

0| o0 | oo | et | 50T | o000 | 000 | 6es | s | om0, 098 | o048 | a1es | wes

Nairs 12, 35 3. 0| ¥ Q.| 47, 50. 58, B0, 5. 0. BS, « 80, « 100w
Emaillés . K. 9. - 0 5| BT, #[108. - [106. = 196, =127, = |13 - |04 150, = (VTR s (46T 0 ElAW




A chapeau

noirs .

galvanisés

TUYAUX

Majoration ‘pour porte de ramonage . . . .

TUYAUX A RONDELLE de 0 m. 33 avec ou 5ans S0uUs-
bout, rivés ou agrafés, galvanisés

TUYAUX A CHAPEAUX de 0 m. 33 rivés ou anrafés,
TUYAUX A CHAPEAUX de 0 m. 33 rivés au agrafés,

TUYAUX A RONDELLE de 0 m. 33 avec ou zans sous-
bout, rivés ou agrafés, noirs

Fleches tournantes

A rondele
ol zans houl

525. » les 100 kg-
575. » -
525. n --

575, » —

5. » la pléca

* SOUGLAND *

en tole forte galvanisée

Prin & |a pléca

0,0 | oo | G

a7 | oroe | o

i1 | o8 DS X

24.m 26.w 3D, w32, h: M. »| I

0,135

153 | B,TE0 | 0967 I l-iﬁl 00 o0 | 02N

3. 4 38.n 40, n A3, 0| 45, % 50.  S4.w| 56 n| 58, w| 6L «| G8.

SEAUX A CHARBON

Seaux droits sans bec

i
Ciimmtre.. | 8,2 o 1
Priz & la pidce I
Wairg 12.50 14.50 17. 19.50 .75
Galvanisds 3w . « H. m = a3, 0w
L]
Seaux forts carrés Seaux @ bec carre
Prix, noir, haubeur 0 m. 50, largewr @ m. 18 ;l,.m: couvyercle, & varrou, dite '* chargeurs e
Fr b La place Priv. noir, grandeur  anigue o= 3w La pekek
, 85
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DOSSIERS EN TOLE EMAILLEE

Pour cuisinléres en fonte ou tdle, toutes garnitures nickelées

Teintes : blanc, bleu, gris ou vert {unl, granité ou marbnb)

Powr culsinléres da

En couleur nssorfie . . . .,
Majoration pour décors . . .

En coulour assortle . .
Majoratlon pour décors, .

Majoration pour  garniture
chromes . AL

En coulsur assorlle

Majoration pour décors . .
Majoration  pour qnmlurel
chramée . . .

|
053 [ 0,50 0,58 0.0 0,75 0E3 (1,85 000 085 0| | | 1,18 ‘ 5 | 158
e - 4 |——=\ e —1 = | |
| | I | . | | !
Doss'ers bas sans élaghre (Haulsur avec {ronton ; 350)
[ ] |
Ti.w | B.w HM.w | . | 105.n | Mo | 118w | 126.n | 13%.m | 1. w | MT.w 15w | TEL.w | TR m
H.n | HM.u 20. w 0.n 2M.w | H.w 5. 5.9 8.0 25w 25.m F- B 0.
' |
,ul . m W.0 | M= E.. B.n BE.w B.w | B.n | 5. » 25.m B.ow 2. W 0. w
Dossiers moyans sans dtagers H'{ﬂ-l-llllrl' avec trontan 1 S00)
I ;
Mo.n | 120w | 130. 0 | 140, % | 150.% | 980.m | 1TO.m | 18D.wm | 1BO.u | D00.w | 210.m | 20.m | 2300w | ZM.m
H.n 0. w M.n | .= | /.= B.n 25, . Bow 8. » LA H,n| E.n| 5. . 0. .
|
|
| 2w | W.w ﬂ.nl W.m | IW.m | IH.m Il,ul W.» | W.6 | MW.w | H.w| =] We
Grands dossiors avec dfagire (Hautour avec fronton : 6700

| | | | | |
1870 | 204, 4 | 2.0 m,-.m.nlm.n 289, » | 30B. 0 3.0 m.-lﬂ‘],u|:ﬂ,- .o | 4600
0.5 | 4b.w | 40w 40w S0 m [ 50.m | 50.m | 50.% | S0.0 | So.w  S0.m | S0.m| S0.m 88.b

| |
.1 S0, w 0, w 50, = [ 80, » M, » 6, » #.n | 80, m &, B, W, ™. »
] | 1

—



L

DOSSIERS

Toutes garnitures nickelées
L -~
WM e
LI R
WA N
L - I -
L B = = R |
|
PRIX
I Moyens dossiers sans Grands dosslers aveo
| dlagera | dlaghre
i a 5 g
Mi|oration Majcralion
1 carreay 5 chrmeds B carmsnus poar
| &n At en havtels on haulir en hautels parniture
| chrormés
Pour cuisinidres & 7 earreaux an lacade . . . . M5, u 172, w | 18. 0 140, w | X.n 426, m /.o
Pour cuisinidros & 8 carreaus on fagede . . . . 120, » 180, w 28, w 360, W 25, o 456, W 40,
Paur culsinlbres & O carreaux mn facads . . . . 25, » 18, w - T 76, w 28 . m 486, w 48, o
Paur Cuisinikros 4 10 carreaus en I.l;adu. o 130, » T, o 29, w 3020 2% m | B17. w a8, u
Four cuisinibres b 11 carreaus en facade | 135, » 204, » 2%5. n a8, n | . » | sal, w 50. n
Poiir culninibras & 14 carreaus on lacade , | 150, w 2w | - '“‘l. L] M. » BT, » 5. w
| L] ]




PIECES DETACHEESTA

b
Consultez nos Catalogues Spéciaux ''Piéces Détachées”
Fonte ordinaire. — PIECES DE FOYER pout cuininidren, lourneaus tale of fonie, potagers, réchauds,
ealoriléros, chamindas, foyers d'intériear, podles, busnderies. fournmsaux de
losslvauges £ » . Fr, ATM0. w las 100 kg
Pols el grilles de podles belges o1 Hamands ] M. - -
Munjoration pour fige do grilie. .w in pldee
PIECES DETACHEES pour Luanderie (mutres que chaudibre, cowvercle, foyer) . #10. o les 100 kn
Pour podles * LYONNAIS " a5, »
Pour culsiniéres, apparelis chaulfage ot suires appareils a50. w
Buselotds (v camprls buselotsa de buandedsa) . . " ) X ATS. =
Fante polie on meulde. — Dessus e cuktsinléres ou pulres plbces polies oo mauldes 5I5. » -
Pikces polien et dmaillées ou poligs-noircies . 1200, = -
Fanle amalllés A0, » -
Chavdigres de cuisinilires T, »
Pikces : Fonte nickelés . - 1175 0
- Fonie chromés : . o . . ¢ 3 1225,
- Fonte malléable ordinairs 1600, »
— — nic kelaa | i IIph. m
- chromée. ; 2800, » -
Coandriers =81 Tours de culninidres 1000 sur sncadrement tonte ardinaire | . AN, o
= — = = —  Amailléds . . H T b T, w
- Lol saule 1100 » -
FONTE ou ACIER [ | CUIYRE
i POBRCELAINE o
b | Lok T hrasmik idiambire ik el il C il
= |
Boulons dae. - I L Lw d.m .m
10 6 30 dé dimmibtre 2. 2.58 - Iow M oh 3 . m B | S
31 & 48 - 2.ra 4 3. 0w 4. 5. Ak 4D B, W T. s | BT
&8 & B0 ~— = &, w 5, w T, W M % 60 L T M. w 13,
Polgnés da #% mm 0. » 2. » 14, . » - - -
Consales Ihht podlas flamands - : 830 la pléce
cuisinléres lonts ardinaire | 0.50 -
- - - nickEbEs 1.25
- — mabtabie ordinaire 1.40, nickslde 2.25, chromée. . . g 3, m
Crochets de podles st cuisinlées, & manchs lonte crdinpire . . .=
- - - —  dmalllée 2.25. nickelde 1. w, chromes . 1.50 -
\ ordinaire B.n |la palis
Mains couvrantes pour podles flamands parisiena, lante
- I Eémaillde. 10, » -
Mitres de fournsau 3 cm. aver cld lante ordinalie §. 0, avee cléd lonte nichelén 4 B.w la pibee
- 40 om - L, - - m.»
- 50 em, - - 1. » - - ] -
- Bh e - i . w, - 16. w -
Raclefte de fournemi 1.90  nAsl
Tidonniar paur culainldes. lar pali 1.50. nekeld 3. 6, chirama 158 la  plkca




PIECES

ETACHEE

. 12-32 i s 3 N Tute
Robineis, ! 2 1,10 & . 1M et 14 16 22.42 Biudnd Rrmac Wirml 0
Culvre pall 15, o M. H.n 6. . w M.m 110 0.30 17.50
Culvre nickald 8. o M, n M, » . w | 2.n — 2,25 0,58 =
Culvre chromdé b B 40, n 32w 50. = L ] - ILm 1. n
En forte bruts - ~ = = * = = e

Barmes de fagade - Barmes snveloppantes Suppart infermeédiaine: s (£ Supparl dangln
Iz e 1 o pletas

Dlamétin sn mm, . 1 1 / 16 18 i -
Cuivie poll . 13w 16, » . 20.m | 3.0 15w | 1T.w IZ.w | W.ow - - -
Cinivie filckeld 15. B.w 18, s 0. » 2. m 5. » 17w 18« 5. W 3. — - =
Culwre chiomé, 16 » 16, u 18, u 2. ow .w 10, u N.m 4, m 30, w MW, w - — - =
Edn lomle dalcksbés — - - - 4.50 4,50 4.50 5 W 5w - 0. = 10, » -

L
En lonle. chigings - L 3w 5 u 5.50 .50 12. . 12, W -
W
Panache de chaudidre (dsns oueenle] L . Couvercle & annean (pout panache)
la peeca 1 pibce

! Tudisrg do, e (] [ ] 1] i o 15 ! a5 -

|

Culvra poli 16. » 18, » 22, m . » . w 36w 42w 14.n 1T » 0.» W, M. it » H. »
Cuivre nickela v o fBew | Haw | Zown | 3w FHow | HMon e | 16w e .ow| Wow | Jw 35w . »
Cunvra chroms . 2.m | Zow | .0 | e 42w | &S.n RB.ow 18, = .w | BA.m | M.m H.n | W.m a5, »
Majoration pour boule de culvie 358 mm. @ en calre pall, &, 0 nickeld, 5.8 chromsd B o

— — =r - — 1 L] -
Micas |
18 jey Cuisiniirrg Chemindas Calorifiria o Pull Eagar PREX
.
Porte de foyer D. F., 1302, 510 & B0 30 a4 34 m
Sanora Guuloks, Qural Eloile, Uktra,
£ Boreal [[E 1} d.w
IR vira 1= W - S B M3 3 f.ow
T\ B S ] ir 49 Labge, YVerdum, Rdmine,
Mignon, Liballila b B
. Falt | O 4 Thermos Paris, Sirius, Triomphe, Ecla, 1@, o
- Soleil, Bréda, Stella 13, 0
L]
Calarilares americains | 114 1k, b, w e je. L1E) 114D 1044, 80, w |e jEu. L
W
Briguos rélractairos, 175 » los 100 kg Terre rélraciaire; 35. m fes 100 {59
Mastic américain pour ioints, 800, »1es 100 kp. Vernia podlerie, 1000, » les 100 kg, L
%
) i —
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PLAQUES DE PROPR

PLAQUES DE PROPRETE EN TOLE EMAILLEE

carrées ou rectangulaires

W

& %
| i
A
;
)
3
|
L"_'.-_'..J...-'J,_i . &b
Quadrillée avec décor A cordons, sans dacor

Se livrent en toutes dimensions ne dépassant pas1 m. 75 en longueur sur 0 m. 80 en largeur

Prix au mt
Taintes 1 blane, bleu, gris ou vert (unl, granitd ou marbedd . . . . . . . . . 0 0. 0L L « « 130, m bBrut
Muforatiom powr ECOME & & & v v & w5 8 5 8w s e 0w 8w s w s o e N . T8.® brut
Majoration pour quadrilld ou briguedd . . . . . . . - ... L. oL oL . LT I - PR . |
Maloration pour moshure . . . . 2 - 0o 0w 0o S S TS T S A S P 25 » brut

Ces prix s'enlendent toujours départ osine.

Nous consulier pour les plaguos de prooraly lmnillﬁ:;: d-lr-lcnuﬂ-l. embaoutiss, do formes spéciales ou da paliles
BENSIONE.
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Nnus prions notre Clientéle

qui désirerait acheter des
appareils de notre fabrica-
tion figurant sur les Albums
précédents et supprimés
sur celui-ci, de bien vouloir
demander soit a |'Usine de
SOUGLAND (Aisne), soit
& nos Représentants, les
conditions de vente de ces
appareils.

DEMANDEZ NOTRE CATALOGUE
DES PIECES DE REMPLACEMENT

[
Marque de labrigus i
i




- =T

92

* Américain ' (Caloriféras)

o Arbor ' {Cheminde l;] M= 130

W okrvor 'Y (Cuisiniere fonte) Ne= 67-16, 67- "(I
PEE w2 Sy

Baos acharbornm . . o - vos o s a5 s

Baullleurs pour di stribution d'éau chaude
Brigues d'adration A .

Busnderies: . - - -0 e wea o wls
Caloriféres . . . . .

“ Campagne "' If_.u|-=|n.+tr--- h,m -—-] pos 30.05
1188, 3095 bis, 3196 bis . ;
" Campor " (Culsiniéres fonle) Nis §1.95,
6196, 61.87, 6185 bis, t}lthrT“- 6197 bis.

Currnauu céramiques (Cuisiniéras &) .
Carreaux ;éramlquu& (Dussiars pour Cn-:-
nidres &) ' s i
Chassis & Inhatmr‘e
Chauffage central.
Cnndf‘lluns de Vente . .

“Cycla ** (Fourneaux tdle et fonte) N 6402,
G40, E-L:O._ Lﬂ',ﬂd O o T

» Cyclatar * (Culsinigres toul fante) Nes 7402,
404, Te02, .fu—-. : )

" Cyva "' -;f urmeaus fale ol 1|:.I|-1L'.| N 24,
26, 36, T 4 -

Dessus de cuisiniéres émailleées
Distribution d'sau chaude . . .
-.Tﬂn -L1r-1II5'|.1.

Dossiers de cuisiniéres | Carcepux cérmm. .

“ Dorex "' (Réchaud four & gaz vllle e},
DUEANE) - - <« « % 5 s o s e s s d e s s
D8 F. " CKlorteres) - o o0 08 0 w0
“ Economigues " i{'_‘.u|5i|u+"-n--.: forte) Mo 27,
TaB T Taita s i we o wiw b w8

L Ecunumlques (qurg; :
Wi Electricife " (Culsiniéras, fr'IIJI"1 ik Ehnul‘l":
" Est "' (Culsinibra fonte) Ne 3185
“i Euréka "' (Caloriféres) . . . . . . . . . p
Eviars.,,...i....
“ Eyeslsior ' (Fourneaux

[t 3400, MIP 3404, 3405

fale el fonts)

“ Fermigre ™" (Cuisinigres fonte] N™= |JEL.
1, e T L TR o s e b S e
Fers b repassar. . . « « « « « : . o wils
“Firex "' (Culsinpére au gaz de wville et

Butane) tdle émaillés |
Fours électriques . . . . .
Gaufriers - Gaufretiers . . . . . . SR Y
Gaz Butane (Appareils au) - L
Gar de ville (Apparails au) .

“ Glana "' (Fourneaux I:.'rlr & 1|J||1t W G 24,
@2, G Elf.n G, Gan . A i
i Glﬂﬂur f'I"Ln_,lnH‘_'!L, fante) 1224,

B
1226, 1236, 7237, 7238 !
Grilles nmtta-plads
Hygiénigues (C :I{:uh‘,n )
H 10 (Culsinitre & feu conbinu

“ |rak ** (Foyerd. . .
Jumalles (Réchauds itle et fonte)

“ Labor "' (Foyar 4 few continu) ; i
Lessiveusas I,EI:I':,I'HI‘: gl 5ol el e i

i
=4

vz 88 B B 88%c08s

- 28
sgael B8
F = &%

&

.3

M

o0

<C

“ Marine ' &l ** Marinette ' (Cuisinigres 0le
B ERY e e i elieiia. wire e

Micaila (Fourneaux tis et fonte)
Now WY 24, M 26, M 36, M3T, M38 . . . .
" Micaglor "' (Cuisiniéres touf fonte) Mo 6224,

6226, B236, 6237, 6238 . .
" Mimosette "' (Fourneaux

"(!h- et fonte)
M Ga00, 6400 1/2, 6410, 6410 1/2

"* Mimosetta "' (Cuisiniéres fonté) N™ 7400,

a2
400 172, 7410, M40 12 & + ¢ 2 s 0 o v s a2
* Mirex ' (Réchaud-four gaz ville et Butana) 44
* Mixte ** (Cuisiniere gaz ville et charbon) 4G
* Monorex * {Réchaud gaz de villa) . . . 4
“ Nord " (Culsiniérss fonte) Nes 0870, 0880,
1 1y e Y R 1
* Nord "' {Culsinigres tole forme Mord) . . a5
* Nord ™ (Calorféres du) . .o« 200 4 oea 54
" Movalba ' (Culsiriéres tole émalllée) . . 3637
“ Qural " (Calonféres genre américain) . . 53
(Réchauds t6le et fonts) . 24
(Fourneaux tdla of fonts)
Petite séria P, . . . . 25
“ Parisiens "'/ (Fourneaux t&le E for ma-] [
Moyenne série A el B, 25
(Fourneaux tdle &f fonied
Grande série F . . . . . 27
Pelles & charbon . . . « « « =« « = & + s : T4
* Perfax ' (Cuisinigre gaz de vilke) . . . . 44
Piéces détachées (Tarit des) . . . . . . . BE-BY
Plagues de prnpfuta ...... (]
Flmeau: de pargust . . . o os6 ve b 69
‘P, e fﬂaiurﬂﬁreal ......... 57
Ea!gua et Flamands . . .. ... 64 4 67
I\ Flamands Parisiens . . . . . . . ]
Poéles | Modernes . . . . . . . ... .. 66
Repasseuses . ‘B8
.JLyonnnis Ein Wit Wit tiein Aot ' 68
S 1y [ i e Y Ly P 67
Podles nﬂxtas “ Ultra " et ** Boréal *' . . . G2-63
“ Paotagers "' (Fournsaux. {0l of Tuhlej g, 24
s e . 78-T1
“ Quadrex '’ (Cuisiniéra & gaz de ville) . . 45
‘* Ramana " (Chemingée a feu continu) . . 58
“ Ronds " (Caloriféres) . . . . . .. . . . B4
" Sarrols "' (Caloriféres]. .« .« 0 o o0 o0 55
H Senora " (Chemindes). . . . . « s o 2 . 52
“ Sirex.'' (Réchaud four agaz ville et bu!anﬂ} 43
H Star " (Cuisiniére 4 gaz} . od L
“ Stella ** (Cuisinieres tole émailiée). 37bis-37 4o
Tolerie (Tuyaux, coudes, ete) . . . . . . B1 485
* Tortue " (Caloriféres) . . . . . S50

Trlangu!nlms (Fourneaux t&la &t runte] .
“Tria ' [Podle belge l:r-anuuimre i carreau
caramigque) . . . .
“ Uitra "' nF'u::éIE mixte boig ai charuun] .
Y yalencia ' [(Cuisinigres fonte) MNes 250,
4226, 4236, 4237, 4238, 4242, 524, . . . .
" Yardun " (Foyar 8 Teu continu) « « « o« =
" Viga ' 0-00, 1-11, 2-12 (Réchaud & gaz de
ville ot Butane)
* Vertex " (Cheminéss a
MNew {33, 1
g ‘u"nagkanrras " ([Chemindss & bols) Ne ‘.?23,

a wliE #

ninées teu continu)
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SOUGLAND

(Aisne)

Cuisinieres en fonte c¢maillee

“ARVOR“
=5

Se livrent : a pieds hauts: hauteur 800 %, - & pieds bas : hauteur 760 %
a passages de fumee étroits : N 6776 tspécial pour charbons maigres)
. ]Mg&& N® 67.80 et 78.80

emaillés -- Buse dessus ou derriere - Foyer mixte Universel ou 4 pot
Chaudiére affleurante -- Barre sur facade - Sur demande, se livre avec porte & ronr

Teinte des émaux : Bleu, Gris, Brun, Aubergine, Verr, Casior, Chamois.

Cuisimiere en fonte -- Fagade &1 coués

_ __ n D"'“L*"‘__ i b FE’ L E ) Contenance DHametre
Numéros Long' ! Larg Haue | Larg | Profr | Haur | 9 la chaudiere _ de la buse
67-T6 670 | 450 165 305 360 | 230 b litres 111
67 80 670 | 450 | 800 | 285 | 360 | 230 6 111
78.80 780 | 500 800 350 190 | 230 b - 139
“

En Vente :

AW E, g - P



SOUGLAN

(Aisne)

Cvisinieres en fonte émaillée
CULINOR #

Cuisinitre en fomte ~ Fagade et cotes émaillés —~ Four A portes ouvrantes —~ Contre-porte et €tagere granitées

Foyer mixte ou foyer pot - Buse sur le dessus ou derriere - Chaudiere affleurante -~ Barre sur Fagade

Sur demande, se livre avec porte & rour
Teinte des émaux : Bleu, Grs, Brun, Aubergine, Ven, Castor, Chamois.

it . Dessus | pos Four Contenance | Diametre
R Lany | Larg' U Lag | Prof | Hawr | de la chaudiere | de la buse
6236 ] 535 200 315 430 300 9 litres 139
6237 B850 550 800 405 | 430 300 - S 139
6238 940 550 800 | 405 430 300 EE _ 139

Etablissements DELATTRE & FROUARD Réunis

Societd Anonyme au Capital de 10.000.000 de Franes
39, Rue de la Bienfaisance -- PARIS (8%
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J. DUGAST
AEFAERENTANT
i144, COURS DE LA SOMME
BORDEAUX
e
Yonsieur Antoine HOUSYFIER
Ruzar de Fieégut
PIRCUT (Dordogne)
Foneieur,

Comme suite & lg visite gue Je vous si faite le 31
Juillet, J'al 1'avantage de vous confirmer les conditions qus

Jje vous gl feitespour les FONDERIES DE SOUGLAND, soit @

Cuisinidre "ARVON* foyer houille et bois, chauaiére affleura
burre fonte émaillée sur fagade ou sur cotés, rorte de four
ah?ruuta sur edté ou uhattante rene-80 de T8 g/ m ]
Huuteur de 1'aprereil B0 e¢/m ou 76 ¢/m suivant que 1l'appareill
eat livre avee pieds hsuts ou pieds bas, besucoup de cliants
lruftre“t avec rieds das,

Fugon B, démeillée fucade et cotés, prix de base - Frs: 560,00
RE}ISE 365 - EAUSSE I0%

FRAYCO Crands Pesesaux, port deduit sur facture, les traneports -

ftgnt trés onéreux nous aimerions sutant que possible 8tre

fuvorisés d'une composition de 1,000 kKllogs, c'est & dire huit

cuiainisres,

Wepérant avoir le plaierr d'entrer en relations avec

votre laison,

Veuilliez blen sgréer, Vonsieur, mes eincéres

gulututions,



